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Vorwort

Apfel, Kirschen und Erdbeeren gehdren zu den beliebtesten Obstsorten. Sie versorgen den Korper
mit vielen unterschiedlichen Vitaminen und Mineralien. Dabei ist der Anteil an Vitaminen umso
hoher, je frischer das Obst ist. Beim Transport, durch Lagerung sowie unterschiedlicher Tempera-
tur und Luftfeuchtigkeit konnen bis zu 20 Prozent der Vitamine verloren gehen. Ein moglichst kur-
zer Weg vom Baum bzw. Strauch bis zum Verbraucher ist dafiir wichtig und aus Griinden der Nach-
haltigkeit sind einheimische Produkte den importierten Friichten vorzuziehen.

In den Sommermonaten kénnen Apfel, Kirschen und Erdbeeren je nach Saison auf dem Obsthof
bzw. der Plantage, im Supermarkt sowie auf dem Wochenmarkt gekauft werden. Da jedoch eben-
falls Nachfrage nach diesen Obstsorten aufBerhalb der saisonalen Erntezeiten in Deutschland be-
steht, werden Friichte importiert sowie durch Einlagerung, Konservierung, Einfrieren oder Verar-
beitung haltbar gemacht.

Der Verzehr von Obst und Gemiise sollte pro Tag etwa 650 Gramm betragen, davon 250 Gramm
Obst. Dieser Wert wird jedoch selten erreicht. Umso wichtiger ist es, Schiilern die Bedeutung von
Obst fiir die gesunde Entwicklung des Kérpers zu erlautern.

Mit Hilfe der handlungsorientieren Lernmaterialien

® Der Apfel - Vom Baum in den Mund - Lernzirkel
® Die Kirsche - ,Mit uns ist gut Kirschen essen“ - Projekt
® Die Erdbeere - ein barenstarkes Friichtchen - Lernzirkel

erkunden die Schiiler! die Besonderheiten dieser Obstsorten sowie des Obstanbaus und sie reflek-
tieren ihre eigenen Erndhrungsgewohnheiten. Dariiber hinaus lernen sie die Folgen der Lagerung
und des Transports von Nahrungsmitteln fiir die Umwelt einzusch&tzen, tragen Informationen zu-
sammen und bereiten diese auf, wagen Argumente pro und kontra regionaler Produkte ab und ler-
nen Obst und Friichte aus heimischem Anbau wertzuschatzen.

Die Lernmaterialien beziehen sich auf das Lernen an auBerschulischen Lernorten wie den Obsthof,
den Supermarkt und den Wochenmarkt. In ihrem Aufbau folgen sie einer einheitlichen Gliederung.
Jedes Material bietet zunéchst eine Ubersicht iiber das Lernvorhaben. Dem folgen Tipps zur Vor-
bereitung, Organisation und Nachbereitung sowie didaktische Hinweise mit Materialangaben. Die
schnelle Zuordnung der Arbeitsblatter erfolgt fiir die Schiiler iiber Symbole. Alle Materialien sind
so angelegt, dass Laufzettel und zweiseitige Arbeitsblatter auf DIN A3 kopiert werden kénnen, um
den Schiilern ein iibersichtliches und selbstandiges Arbeiten zu ermdglichen.

Alle drei hier vorgestellten Lernvorhaben basieren auf Masterarbeiten, die Studierende zum Ab-
schluss ihres Masters of Education an der Universitat Vechta angefertigt haben.

Martina Flath, Lynnette Jung, Johanna Schockemdhle
Vechta, im Januar 2012

! Personenbezeichnungen beziehen sich in dieser Arbeit stets auf beide Geschlechter.



Grundlage dieser Veroffentlichung bilden folgende Masterarbeiten:

,Der Obsthof Bergmann als auBerschulischer regionaler Lernort”
Iris Liiken (2008)

+AuBerschulisches regionales Lernen zum Thema Kirsche”
Lena Elschen (2009)

,Der Bauernhof als auBerschulischer Lernort - dargestellt am Beispiel eines Obsthofes”
Carolin Duda (2007)
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"An apple a day keeps the doctor away!”
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l.I Vorbereitung, Organisation und Nachbereitung

Einfiihrung

Im Jahre 2009 betrug die Weltapfelernte ungefahr 71 Millionen Tonnen. Die erfolgreichsten
Produzenten weltweit sind China und die USA. In Europa sind Frankreich, Italien und Deutsch-
land die fiihrenden Erzeuger, wobei allein in Deutschland pro Jahr etwa 1 Million Tonnen Apfel
geerntet werden. Der deutsche Pro-Kopf-Verbrauch liegt bei ungefahr 18 Kilogramm pro Jahr.
Damit ist der Apfel das beliebteste Obst. Aufgrund der bedeutenden Stellung Deutschlands in
der Apfelerzeugung und der besonderen Rolle des Apfels in unserer Erndhrung bietet es sich an,
im Rahmen eines auRerschulischen Lernzirkels die Produktionsstrukturen sowie die gesunden
Eigenschaften des Apfels unterrichtlich zu thematisieren. (Statistisches Bundesamt, 2010)

Zielgruppe dieses Lernvorhabens im Rahmen des Lernzirkels sind die Klassenstufen der
Jahrgénge fiinf und sechs. Die Schiiler beschaftigen sich mit ausgewahlten Inhalten zum Thema
,Der Apfel - vom Baum in den Mund“ an den folgenden fiinf Stationen, die auf einem Obsthof
durchgefiihrt werden:

® Erkundung des Obsthofes” (Station zur allgemeinen Orientierung auf dem Obsthof)

® Der Apfel - eine super Frucht” (Aufbau und Aussehen von Apfelsorten, Arbeiten des
Obstbauern)

® ,Vom Baum bis zum Teller“ (Verarbeitung und Vermarktung)

® Der Apfel schmeckt uns allen gut“ (Geschmack und gesunde Erndhrung)

® Erholung mit dem Apfel” (spielerischer Zugang zum Thema).

Fachiibergreifendes bzw. facherverbindendes und handlungsorientiertes Lernen bilden eine
wichtige Basis fiir die Realisierung der Lernziele. Zudem findet im Rahmen des Lernzirkels eine
Binnendifferenzierung zwischen und innerhalb der einzelnen Stationen statt.

Um die Schiiler inhaltlich auf das auerschulische Lernen auf einem Obsthof einzustimmen,
sollten sie in einer einfithrenden Unterrichtsstunde einen Uberblick iiber den Themenkomplex
+Apfel“ erhalten. Anregungen zur moglichen Gestaltung der Stunde bieten die folgenden Seiten.
Ebenso ist es sinnvoll die Schiiler bereits in der Schule auf die Ziele und Aufgaben der Gruppen-
arbeiten vor Ort auf dem Obsthof vorzubereiten.

Vorbereitung
Inhaltliche Vorbereitung - einfiihrende Unterrichtsstunde:

Der Apfel - Ursprung und Geschichte

Motivation: ~Stummer Impuls - Présentation einer Apfelbliite oder mehrerer Apfelprodukte.
Frage: Um welche Bliite handelt es sich? Welche Frucht ist in den Produkten ver-
steckt?

Erarbeitung: Schiiler sammeln Informationen iiber Abstammung des heutigen Kulturapfels,
Herkunftslander, symbolische Bedeutung des Apfels, Geschichte und Verbrauch,
und Verorten die Herkunftslander an einer politischen Weltkarte. Des Weiteren
bietet es sich an, Fotos von typischen Kulturapfeln zu zeigen wie Golden Delici-
ous, Elstar, Jonagold, Gala und Braeburn und die Schiiler zu fragen, welches ihre
Lieblingssorte ist.

Sicherung:  Tafelbild ,Ursprung und Geschichte des Apfels” (M1)
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I.I Vorbereitung, Organisation und Nachbereitung
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l.I Vorbereitung, Organisation und Nachbereitung

Organisatorische Vorbereitung
Allgemeine Hinweise:
® mogliche Zeitpunkte fiir die Durchfiihrung: Friihjahr, Sommer oder Herbst
Fahrtkosten beriicksichtigen
passenden Obsthof moglichst im Nahraum der Schiiler suchen
Obsthof verfiigt im Idealfall iber einen eigenen Hofladen
Bearbeitungszeit vor Ort auf dem Obsthof: ungefahr sechs Unterrichtsstunden

Erste-Hilfe-Set muss vorhanden sein

vor dem Start des Lernzirkels tragt ein Rundgang auf dem Obsthof zur selbststandigen
Orientierung und zur eigenstandigen Bearbeitung der Stationen bei

Auf den folgenden Seiten erfolgt eine detaillierte Beschreibung der Stationen mit den dazuge-
horigen Arbeitsblattern sowie praktischen Tipps und Hinweisen.

Nachbereitung

Die Nachbereitung in der Schule sollte sehr individuell, abhangig vom Verlauf, den Fragen, Pro-
blemen und Ergebnissen der Schiiler gestaltet werden. Grundsatzlich bietet es sich an, dass die
Schiiler im Anschluss an den Lernzirkel eine Mappe (portfolio) anfertigen, in der alle Ergebnisse
des Lernzirkels gesammelt werden.

Im Rahmen des gemeinsamen Abschlusses kdnnen in einem Gesprachskreis Eindriicke, Erleb-
nisse, Erfahrungen und Schwierigkeiten seitens der Schiiler geschildert werden. Sicherlich wol-
len die Schiiler auch ihre an den einzelnen Stationen erbrachten Leistungen miteinander ver-
gleichen. Zudem kdnnen noch offene Fragen mit der Lehrkraft geklart und gemeinsam der ge-
backene Kuchen sowie das zubereitete Apfelmus verspeist werden.

Arbeitsanregungen fiir die Stationen

Die Arbeitsanregungen umfassen:
® cine didaktisch-methodische Ubersicht aller Stationen
® |aufzettel

® Arbeitsblatter fiir die Gruppenarbeiten



.1l Ubersicht iiber die Stationen - Didaktische Hinweise und Materialien

Station 1: Erkundung des Obsthofes

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Benotigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Befragen * Fiiller/ Kugelschreiber | Auf dem Obsthof
... gewinnen Informa- 7 e e Im Hofladen
tionen Giber den Hof rechner .. .
d den Hoflad Fachiibergreifendes
undden Hofladen Lernen méglich mit
Mathematik
... zeichnen einen La- Kartieren * Bleistift Lageplan des
geplan mit den Gebau- * Lineal Obsthofes
den des Obsthofes * Buntstifte
* eventuell Kompass
Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht C:y)
Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Bendtigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Zeichnen * Lupen Schau genau hin
... zeichnen den Quer- : :;Ipfel Zur Binnen-
schnitt eines Apfels esser differenzierung Ar-
SN * Brett beitsblatt in drei
oo s el iz * Buntstifte Schwierigkeitsstu-
tionen aus einem Text e Lineal fen.
und beschriften ihre
Zeichnung
... zeichnen einen Apfel | Zeichnen » geschnittene Apfel- Apfelsteckbrief
und erstellen einen Ap- spalten von verschie-
felsteckbrief denen Apfelsorten
* Karteikarten mit In-
formationen liber
Herkunft, Sorte etc.
e Kiichenwaage
* MaRband
... ordnen Begriffeder | Zuordnen » Apfelbliiten Von der Bliite zur

Zeichnung einer Apfel-
blite zu und beschrei-
ben die Befruchtung
einer Apfelbliite

Beschriften

* Fiiller/ Kugelschrei-
ber
* Buntstifte

Frucht

... gliedern die Aufga-
ben eines Obstbauers
in Form von einem Jah-
reskalender

Text auswerten
Zuordnen

* Buntstift

* Lineal

* Fiiller/ Kugelschrei-
ber

Die Jahresuhr steht
niemals still




.1l Ubersicht iiber die Stationen - Didaktische Hinweise und Materialien

Station 3: Vom Baum bis auf den Teller

(53

X

eines Apfels vom Obst-
hof in den Supermarkt

ber

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Bendtigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Text auswerten * Buntstift Der Weg von Anton
. Kurzgeschichte * Lineal Apfel
... beschreiben den W
eschrerben @en e8| schreiben * Fiiller/ Kugelschrei- | Zur Binnen-

differenzierung Ar-
beitsblatt in drei
Schwieriakeitsstufen.

... beschreiben die Lage
der Herkunftslander des
Apfels anhand einer
Umrisskarte

Lesen von Karten

e Atlas

e Politische Karte: Erde

e Buntstifte

Die Welt des Apfels

... erklaren, zu_yvelchen
Lebensmittel Apfel ver-
arbeitet werden

Tabelle erstellen

* (leere) Verpackungen

von Lebensmitteln,
die Apfel enthalten
und keine Apfel ent-
halten

Hier steckt der Ap-
feldrin

... backen einen Apfel-
kuchen

Backen

e Zutaten fir Kuchen

und bendtigtes Mate-
rial siehe Arbeitsblatt

Wer backt den be-
sten Apfelkuchen?
Fachiibergreifendes
Lernen méglich mit
Hauswirtschaft

Station 4: Der Apfel schmeckt uns allen gut

\,
B
" . P

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Benotigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Zuordnen * verschiedene Apfel- | Die Apfelhitparade

... ordnen den Ge-
schmack von verschie-
denen Apfeln den Ap-
felsorten zu

sorten
e Knackebrot
e Wasser
e Glaser

Da einige Schiilerinnen
oder Schiiler Allergien
gegeniiber Apfeln
haben kénnten, sind
alle Arbeitsbldtter, bei
denen rohe Apfel pro-
biert werden, freiwil-

lig. -

... erklaren, warum der
Verzehr von Apfeln ge-
sundheitsfordernd ist

Experimentieren

e MalRband
e Buntstifte

Apfelschalenspirale

... nennen Unterschiede | Zuordnen * Schere Saftist nicht gleich
zwischen Apfelsaften * Klebstoff Saft
und Apfelgetrénken * Buntstifte
... schmecken Unter- Zuordnen * verschiedene Apfel- | Die Saftbar
schiede zwischen ver- getranke Zur Binnen-

e Glaser differenzierung Ar-

schiedenen Apfelsaften
und Apfelgetranken

e Tuch zum Verbinden
der Augen

beitsblatt in zwei
Schwierigkeitsstufen.




.1l Ubersicht iiber die Stationen - Didaktische Hinweise und Materialien

Station 5: Erholung mit dem Apfel

R

¢

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Benotigtes Material | Arbeitsblatt
Unterhaltsame Beschaf- | Spielen * Tuch zum Verbinden | Apfelmemory
tigung mit Thematiken Kochen der Augen Apfelratsel
rund um den Apfel * Apfel,jeweils zwei Fallobst

von einer Sorte

* Fiiller/ Kugelschrei-
ber

* Buntstifte

» Zutaten Apfelmus
siehe Arbeitsblatt
~Apfelmus”

* eventuell ein Xylo-
phon/ Glockenspiel
zum Ausprobieren
der Apfellied-
Melodie

Apfelgedicht
Fachiibergreifendes
Lernen méglich mit
Deutsch

Apfellied
Fachiibergreifendes
Lernen méglich mit
Musik

Apfelmus
Fachiibergreifendes
Lernen méglich mit
Hauswirtschaft

Apfel ohne Farbe




Laufzettel: Der Apfel - vom Baum in den Mund

Starte mit den Arbeitsbldttern, die durch ein ,gehendes Ampelmannchen* k
gekennzeichnet sind, diese sind Pflicht. Die anderen Arbeitsblatter sind

Wahlaufgaben, die du bearbeiten kannst, wenn du Interesse und Zeit hast. Hake die Ar-
beitsblatter der einzelnen Stationen ab, die du bearbeitet hast.

Die Sternchen zeigen dir, ob die Aufgaben eher leicht *, mittel * * oder etwas schwerer ***
sind. Entscheide dich bei Wahlaufgaben selbst, ob du eher leichte oder eher schwere Auf-
gaben l6sen mochtest.

Romische Ziffern bedeuten Einzel- I, Partner- ll, oder Gruppenarbeit lll.

Umfasst ein Arbeitsblatt mehrere Seiten, so steht die Seitenzahl in Klammern hinter dem

Titel des Arbeitsblattes.

5. Trage nach jeder Station unter ,Bemerkungen® ein, wie dir die Station gefallen hat, ob du

Schwierigkeiten hattest, die Aufgaben oder Materialien zu verstehen, oder welche Pro-

bleme bei der Lsung der Arbeitsauftrage aufgetreten sind.

Station 1:
Erkundung des Obsthofes

Name des Arbeitsblattes

Bearbeitet

Bemerkungen

Auf dem Obsthof (2)** I/11/11l

Lageplan des Obsthofes*** 1/l

Im Hofladen* 1/ 1l

Station 2:
Der Apfel - eine tolle Frucht

3

Name des Arbeitsblattes

Bearbeitet

Bemerkungen

Schau genau hin! *
Schau genau hin! **
Schau genau hin!*** |/l

Apfelsteckbrief **1/1I

Von der Bliite zur Frucht (2) **1/11/ 11l

Die Jahresuhr steht niemals still (2) * 1/ 1l




Laufzettel: Der Apfel - vom Baum in den Mund

Station 3:
Vom Baum bis auf den Teller

Name des Arbeitsblattes

Bearbeitet

Bemerkungen

Der Weg von Anton Apfel *
Der Weg von Anton Apfel **
Der Weg von Anton Apfel*** I/l

Die Welt des Apfels ***1/ 1l

Hier steckt der Apfel drin **1/ 1l

Wer backt den besten Apfelkuchen? * * IlI

Station 4:

Der Apfel schmeckt uns allen gut

(zwei Arbeitsblatter miissen mindestens bearbeitet werden)

Name des Arbeitsblattes

Bearbeitet

Bemerkungen

Die Apfelhitparade (2)**1/ 11/ 1ll

Apfelschalenspirale ***|

Saftist nicht gleich Saft * |

Die ,Saftbar” *1/11/ 1
Die ,Saftbar” **II

Station 5:
Erholung mit dem Apfel

(zwei Arbeitsblatter miissen mindestens bearbeitet werden)

BETH

®

Name des Arbeitsblattes

Bearbeitet

Bemerkungen

Apfelmemory ** I

Apfelratsel **1/11/11l

Fallobst (2)***1

Apfelgedicht **II

Apfellied * 1/11/111

Apfelmus ** 11/ 11l

Apfel ohne Farbe *I




Station 1: Erkundung des Obsthofes

Auf dem Obsthof

Aufgabe:

(1)** 1/ 1/

k

Fiihre ein Interview mit dem Landwirt durch und sammle Informationen rund um den Apfel.

Stelle dazu folgende Fragen und notiert die Antworten.

1. Wieviele Apfelbdume gibt es auf dem Hof?

2. Wieviele Apfelbaume stehen auf einem Hektar?

3.  Wie viele Kilo Apfel werden auf dem Obsthof pro Jahr geerntet?

~

Wie viele Kilo Apfel tragt ein Apfelbaum pro Jahr durchschnittlich?

5.  Welche Apfelsorten werden auf welchen Flachen angebaut? Erganze die Tabelle.

Apfelsorte

Anbauflache in Hektar

10




Station 1: Erkundung des Obsthofes

Auf dem Obsthof (2)** 1/ 11/ k

6. Werden noch andere Produkte erzeugt? Ja Nein

Wenn ,ja“, welche? Wie viele Hektar Anbauflache werden hierfiir verwendet?

Produkt Anbauflache in Hektar

7. Woran erkennt man einen reifen Apfel?

8. Wie werden die Apfel geerntet? Gibt es spezielle Maschinen?

9. Wo werden die Apfel nach der Ernte gelagert?

10. Wohin werden die Apfel verkauft?

11. Fiir welchen Preis werden die Apfel verkauft?

11



Station 1: Erkundung des Obsthofes

Lageplan des Obsthofes VA k

Aufgaben:

1. Erstelle einen Lageplan iiber die Gebdude des Obsthofes. Gehe folgendermaRen vor: Er-
kunde die Hofstelle. Fertige anschliefend eine grobe Skizze der Anlage an. Achte dabei
auf die Lage der Gebaude zueinander, Wege und Straféen, angrenzende Acker-, Wald- und

Griinlandflachen und die Himmelsrichtung.

2. Bestimme, wie die Gebadude genutzt werden und beschrifte den Lageplan entsprechend.

Der Lageplan

12



Station 1: Erkundung des Obsthofes %
B

Im Hofladen * 1/ I k

Aufgabe:

Erkunde den Hofladen und versuche folgende Fragen selbst zu beantworten. Wenn du bei der
Beantwortung Hilfe bendtigst, wende dich an den Verkaufer im Hofladen.

1. Wiesind die Offnungszeiten des Hofladens?

2. Wer arbeitet im Hofladen?

3. Werden im Hofladen nur Apfel verkauft?

Wenn ,nein“, welche Produkte werden im Hofladen aulBerdem angeboten?

4. Wie viel kosten die Apfel im Hofladen?

Sorte Preis in Euro pro Kilogramm

13



Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Schau genau hin* 1/ I k

Wenn du seinen Apfel von innen untersuchen mochtest, musst du ihn aufschneiden. Wenn du
dann genau hinschaust, kannst du verschiedene Teile des Apfels erkennen.

Aufgaben:

1. Schneide einen Apfel langs durch.

2. Schaue dir die Schnittstelle genau an.
3. Zeichne nun den Apfelquerschnitt.

Apfelquerschnitt

14




Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Schau genau hin ** I/l

k

Wenn du einen Apfel von innen untersuchen mochtest, musst du ihn aufschneiden. Wenn du
dann genau hinschaust, kannst du verschiedene Teile des Apfels erkennen.

Aufgaben:

1. Schneide einen Apfel langs durch.
2. Schaue dir die Schnittstelle genau an.
3. Zeichne den Apfelquerschnitt und beschrifte die Zeichnung mit folgenden Begriffen:

Fruchtfleisch

Kerne

Kerngehause

Bliitenrest

Schale

Stangel

Apfelquerschnitt

15




Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Schau genau hin *** |/l k

Wenn du einen Apfel von innen untersuchen mdchtest, musst du ihn aufschneiden. Wenn du
dann genau hinschaust, kannst du verschiedene Teile des Apfels erkennen.

Aufgaben:

1. Schneide einen Apfel langs durch.

2. Schaue dir die Schnittstelle genau an.

3. Zeichne den Apfelquerschnitt und beschrifte die Zeichnung mit den Informationen aus
dem folgenden Text:
»AufBen um den Apfel findest du die Schale. Sie enthalt viele Vitamine und ist sehr gesund.
In der Mitte des Querschnitts siehst du das Kerngehause, mit fiinf pergamentahnlichen Fa-
chern. In jedem Fach liegen ein bis zwei Kerne. Um das Kerngehduse liegt das Fruchtfleisch.
Zusatzlich kannst du noch Bliitenreste am reifen Apfel erkennen.”

Apfelquerschnitt

16




Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Apfelsteckbrief ** 1/l k

Vor dir liegen verschiedene Apfelsorten. Suche eine Sorte aus und erstelle fiir diese Sorte eine
Visitenkarte.

Aufgaben:
1. Zeichne den Apfel.
2. Beschreibe seine Merkmale und gebe die Herkunft an.

Sorte:

Form:

Farbe:

GréBe/ Umfang:

Gewicht:

Geruch:

Geschmack:

Herkunft:

Besonderheiten:

17



Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Von der Bliite zur Frucht (1) ** 1/ 11/ Il k

Was war der Apfel eigentlich bevor er zum Apfel wurde?
Und wie wird aus einer Bliite ein Apfel?

Aufgaben:

1.

Vor dir liegt eine Apfelbliite. Schau dir diese genau an und ordne die folgenden Begriffe der
Zeichnung zu. Male die Bliite in den unten genannten Farben an.

Stempel (an den Spitzen des Stempels befindet sich die rosa-gelbe Narbe, an die der
Blitenstaub anderer Bliiten kleben bleibt)

Fruchtknoten (aus dem befruchteten gelben Fruchtknoten wachst der Apfel)

Staubbeutel (in ihm befindet sich der gelbe Bliitenstaub zum Befruchten anderer
Bliten)

Bliitenblatter (Blitenblatter kénnen in allen Farben leuchten, haben aber keine
Funktion)

Kelchblatter (Kelchbldtter sind griin und befinden sich unter den Bliitenblattern)

18




Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Von der Bliite zur Frucht (2) **1/ 11/ I k

Nun weilt du, wie die Bliite eines Apfelbaumes aussieht. Aber wie wird nun aus der Bliite ein
Apfel?

1. Ordne die Texte den Bildern zu, indem du sie durch eine Linie verbindest.

. Wenn die Biene dann in die nachste Bliite

|
|
|
' kriecht, bleibt der Bliitenstaub, den sie mit- }
|
|
|
|

. bringt, am Stempel der Bliite hangen. Die Bliite

. ist befruchtet und ein Apfel kann wachsen.

Die Bienen sammeln Nektar, deswegen klet-
ternsie in eine Bliite. Dabei beriihren sie die
Staubbeutel und Bliitenstaub bleibt an ihren
Beinchen hangen.

I
' Nun fliegt die Biene weiter zu einer anderen
. Bliite. Dabei nimmt sie den Bliitenstaub von
| der ersten Bliite mit.

2. Wie viele Bienen leben auf dem Obsthof?
Suche dir zwei oder drei Mitschiiler und befrage die Mitarbeiter auf dem Obsthof.

19



Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Die Jahresuhr steht niemals still (1) *1/ 1l k

Damit ich gut wachse,
muss sich der Obstbauer
das ganze Jahr um mich
kiimmern!

AulBerdem braucheich
Sonnenlicht und Wasser.

Aufgabe:  Lies den Text sorgfaltig durch. Damit der Obstbauer keine Arbeiten wah-
rend des Jahres vergisst, fiille fiir ihn den Jahreskalender auf der nachsten
Seite aus.

,Pflanzzeit der Apfelbaume ist zunachst im Winter. Falls der Boden frostfrei ist,
wird von Dezember bis Marz gepflanzt. Im Mai und auch im Juni erfolgt die ,Er-
ziehung” der jungen Baume. Durch die Erziehung werden die Aste dieser Biume
durch Binden verstarkt und konnen so eher Holz bilden und Friichte tragen. Im
Juni ist auch die Zeit der Fruchtausdiinnung. Damit die Apfel eine gute Qualitat
und GroRe haben, werden die Friichte je nach Sorte auf 100 bis 120 pro Baum
reduziert. Im September und Oktober werden die Apfel geerntet. Neben den
Neueinpflanzungen werden von Januar bis Marz alle Obstbaume durch einen

Schnitt in eine zweckmaRige Baum-Form gebracht.”

20




Station 2: Der Apfel - eine tolle Frucht

Die Jahresuhr steht niemals still (2) *1/ 1l

Jahreskalender des Obstbauern

Januar

Februar

Marz

April

Mai

Juni

Juli

August

September

Oktober

November

Dezember

21



{&%\ Station 3: Vom Baum bis auf den Teller
—{3 O
Der Weg von Anton Apfel * I/l k
E Hallo, mein Name ist Anton Apfel!
Wisst ihr, wie ich in den Super-
markt gekommen bin?
o o Ich erklére euch den Weg...

Aufgaben:

1. Liesdirden Text aufmerksam durch.

2. Unterstreiche die wichtigsten Informationen im Text.

,von August bis Oktober werden wir auf dem Obsthof mit der Hand geern-
tet. Ich komme dann mit meinen Apfel-Freunden in GroRkisten aus Holz.
Die Kisten werden im Kiihlhaus des Obsthofes bei etwa 10°C bis 15°C zwi-
schengelagert. Abends oder am nachsten Tag werden wir mit einem LKW zu
einem Erzeugergro@markt gebracht. Im ErzeugergroBmarkt lagern wir in
besonderen Kiihllagern: ULO-Lager (Ultra Low Oxygen - Lager). Die ULO-
Lager sind luftdicht verschlossen und die Temperaturen liegen zwischen
6°C und 0°C. Wir bleiben so mehrere Monate schdon knackig und frisch. Bei
Bedarf wird das LO-Lager dann gedffnet und wir werden mit LKWs in die

Supermarkte geliefert.”
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Station 3: Vom Baum bis auf den Teller o A%
3 OfF—

Der Weg von Anton Apfel **1/ I k

Hallo, mein Name ist Anton Apfel!
® ® Wisst ihr, wie ich in den Super-
markt gekommen bin?
Ich erklare euch den Weg...

Aufgaben:

1. Lies dir den Text aufmerksam durch.
2. Beantworte die Fragen.

,Von August bis Oktober werden wir auf dem Obsthof mit der Hand geerntet. Ich komme dann
mit meinen Apfel-Freunden in GroRkisten aus Holz. Die Kisten werden im Kiihlhaus des Obstho-
fes bei ca. 10°C bis 15°C zwischengelagert. Abends oder am nachsten Tag werden sie mit einem
LKW zu einem Erzeugergro@markt gebracht. Im ErzeugergroBmarkt lagern wir in besonderen
Kiihllagern: ULO-Lager (Ultra Low Oxygen - Lager). Die ULO-Lager sind luftdicht verschlossen
und die Temperaturen liegen zwischen 6°C und 0°C. Wir bleiben so mehrere Monate schdn
knackig und frisch. Bei Bedarf wird das ULO-Lager dann gedffnet und wir werden mit LKWs in
die Supermaérkte geliefert.”

a) Wannwerden die Apfel geerntet?

b) Wo werden die Apfel auf dem Obsthof gelagert?

c) Wohinkommen die Apfel nach der Lagerung auf dem Obsthof?

d) WasistdasBesondere an einem ULO-Lager?

e) Wie lange kdnnen die Apfelin einem ULO-Lager gelagert werden?

23
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dév Station 3: Vom Baum bis auf den Teller

Der Weg von Anton Apfel ***1/II k

Hallo, mein Name ist Anton Apfel!
Wisst ihr, wie ich in den Super-

® ® markt gekommen bin?

Ich erklare euch den Weg...

Aufgaben:

1. Lies dir die einzelnen Textabschnitte durch.

2. Ordne die Textabschnitte in die richtige Reihenfolge, indem ihr die Zahlen 1 bis 7 davor
schreibt.

3. Schreibe eine Kurzgeschichte (6 bis 8 Satze) iiber das ,Leben von Anton Apfel”.

Von August bis Oktober werden wir auf dem Obsthof mit der Hand geerntet.

Im ErzeugergroBmarkt lagern wir in besonderen Kiihllagern: ULO-Lager. Die ULO-Lager
sind luftdicht verschlossen und die Temperaturen liegen zwischen 6°C und 0°C.

Ich komme dann mit meinen Apfel-Freunden in GroRkisten aus Holz.

Bei Bedarf wird das ULO-Lager gedffnet und wir werden mit LKWs in die Supermarkte
geliefert.

Abends oder am nachsten Tag werden wir mit einem LKW zu einem ErzeugergroBmarkt
gebracht.

Wir bleiben so mehrere Monate schdon knackig und frisch.

Die Kisten werden im Kiihlhaus des Obsthofes bei ca. 10°C bis 15°C zwischengelagert.
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Station 3: Vom Baum bis auf den Teller
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{ &%\ Station 3:Vom Baum bis auf den Teller

— \O

Hier steckt der Apfeldrin** 1/ 1l k

Aufgaben:
1. Schaue dir die Verpackungen der Lebensmittel aus dem Supermarkt genau an.

2. Inwelchen Produkten sind Apfel enthalten, in welchen nicht? Tragt die Lebensmittel, die
Apfel enthalten, in die Tabelle ein.

26



Station 3: Vom Baum bis auf den Teller 4 A%

©

Wer backt den besten Apfelkuchen? ** Il

Aufgabe:
1. Suche dir drei oder vier Mitschiiler.
2. Backe den Apfelkuchen nach dem Rezept.

Du bendtigst folgende Zutaten:

100 Gramm Butter

100 Gramm Zucker

1 Packchen Vanillezucker

2 Eier

175 Gramm Mehl

65 Gramm Speisestarke

1 Packchen Backpulver

1/8 Liter Milch

750 Gramm s&uerliche Apfel

So geht's:

Schilt die Apfel, entfernt das Kerngehéuse und schneidet sie in kleine Stiicke.

Erstellt aus Butter, Zucker, Vanillezucker und Eiern eine Schaummasse (kraftig mit dem Quirl
durchriihren).

Gebt den Rest der Zutaten langsam unter Riihren in die Schaummasse, zum Schluss die Apfel-
stiicke.

Verteilt den Teig auf einem eingefetteten Blech.

Backt nun den Kuchen 30 Minuten bei 200 °C.

Guten Appetit!

27



Station 4: Der Apfel schmeckt uns allen gut

Die Apfelhitparade (1) ** I/11/1lI

Aufgabe:

Vor dir stehen Kdrbe mit sechs verschiedenen Apfelsorten. Beurteile den Geruch, den
Geschmack und das Aussehen der Apfel, indem du die beiliegende Tabelle ausfiillst.

Schneide dir zum Testen jeweils eine Scheibe aus dem Apfel heraus. Aber nehme
vor jedem neuen Test ein bisschen Knackebrot und einen Schluck Wasser zu dir,
damit deine Zunge wieder frisch ist.
Fiir die Tabelle kannst du folgende Adjektive verwenden. Natiirlich kannst du dir
auch eigene Beschreibungen ausdenken.

etwas
ziemlich \

sehr

Geruch Geschmack | Fruchtfleisch
herb sif® fest
schwach sauer mehlig
wohlriechend | fad trocken
aromatisch lecker saftig
wassrig knackig
diinn locker
fruchtig
‘4
-
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Station 4: Der Apfel schmeckt uns allen gut
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Station 4: Der Apfel schmeckt uns allen gut

Apfelschalenspirale *** |

Aufgaben:

1. Schaffst du es, einen Apfel in einem Stiick zu schalen? Versuche es!

Wie lang wurde das langste Stiick deiner Spirale? cm

2. Wiege nun die Schale und das Fruchtfleisch einzeln.
Male dann die richtige Menge der Kdstchen mit der angegebenen Farbe aus!

10g |20g |30g |40g |50g |60g | 70g | 80g | 90g

100g

Fruchtfleisch
(gelb)

Schale
(griin)

3.Dass ein Apfel gut schmeckt, wisst ihr ja.

Wisst ihr auch, dass er sehr gesund ist, weil er sehr viel Vitamin A und Vitamin C enthalt?

Von seinem Vitamin A befinden sich nur 3 Teile im Fruchtfleisch,
aber 5 Teile in der Schale.
Von seinem Vitamin C befinden sich nur 4 Teile im Fruchtfleisch,
aber 8 Teile in der Schale.

Male nun fiir die Vitaminanteile farbige Punkte in dein obiges Wiegeergebnis.
Vitamin A: () (rot) Vitamin C: () (blau)

4. Wie isst duin Zukunft den Apfel - geschalt oder ungeschalt? Begriinde deine Meinung:
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Station 4: Der Apfel schmeckt uns allen gut

Saft ist nicht gleich Saft * |

Aufgabe:

k

1. Je nach Herstellung und Inhaltsstoffen wird der Saft aus Apfeln unterschiedlich bezeich-
net. Lese dir die Informationen in der Tabelle durch.
2. Ordne danach die Glaser entsprechend dem Fruchtsaftanteil der einzelnen Safte zu, indem
du sie entweder ausschneidest und aufklebst oder abmalst.

Apfelsaft hat einen Fruchtsaftan-
teil von 100 Prozent. Es wird je-

Apfelsaft doch nicht nur ungespritztes
Obstverwendet.
Apfelsaft aus Streuobstbestan-
Apfelsaft aus Streu- den hat genauso wie Apfelsaft
. den hochsten Fruchtsaftanteil,
obstbestédnden

namlich 100 Prozent. AuBerdem
ist das Obst nicht gespritzt.

Apfelfruchtsaftgetrank

Apfelfruchtsaftgetranke beste-
hen aus 30 Prozent Saft. Die rest-
liche Menge ist Wasser mit Zuc-
ker, Zusatzen und Konservie-
rungsstoffen.

Apfelnektar

Apfelnektar ist eine Mischung aus
45-50 Prozent Fruchtsaft, Was-
ser und Zucker. Er muss ohne Zu-
satze hergestellt werden.

Apfelsaftschorle

Apfelsaftschorle ist eine Mi-
schung aus mindestens 50 Pro-
zent Fruchtsaft und Wasser mit
Kohlensaure.
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Der Apfel schmeckt uns allen gut
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Der Apfel schmeckt uns allen gut

Station 4
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"™ Station 5: Erholung mit dem Apfel

Apfelmemory ** Il

Aufgaben:
1. Vor dir liegen mehrere Apfel, davon sind immer zwei von einer Sorte.

Suche dir einen Partner, der dir die Augen verbindet.

2.0rdne durch Tasten die zusammengehdrenden Apfel. Der Partner kontrolliert das
Ergebnis.

3. Tauscht die Rollen.
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Station 5: Erholung mit dem Apfel

R

O
AR,
? |

Apfelratsel ** 1/11/11

Aufgabe: Ldse das Apfelratsel:

woNOULA~EWNH-

=
= O

e S e T S =
© No U ~WN

Das ,grolee Geschaft” der Pferde

Kehlkopf bei einem Mann

Alkoholisches Getrank aus Apfeln, auf Franzésisch: Cidre
Weilses Pferd mit grauen Flecken

Mit roter Zuckerglasur iiberzogener Apfel

Apfel, der vor dem Genuss in den Backofen muss
Kugel mit Kreuz als Zeichen weltlicher Macht

Teil des Auges

Aus ihr entsteht der Apfel, wenn sie bestaubt wird
Kleiner, wild wachsender Apfel

Kompott aus Apfeln

Geback aus Apfeln

Anderer Name fiir Kartoffel

Alkoholhaltiges Getréank aus Apfeln

Getrank aus Apfeln

Sie schiitzt das Fruchtfleisch des Apfels
Streitgegenstand

Steht im Garten oder auf einer Obstplantage

1| A|lP|F|E|[L

2 A|P|F|E|[L

3la[P|F|E|L

4|AlP|F|E[L

51 i A[P|F|E|L

6 A|PIF|E[L

71 | A|P|F[E|L

8 AlP|F[E|L
olAalpP|{FIE[L] | |

1of | [ [T T[] JalP[FIE|L

11{A[P|F[E]|L

12|A[P{F[E]|L

13 { | [Aa[P|F[E[L

14|A|[P[F[E]|L

15|A[P|F[E]|L

16]A|P|F[E]|L

17 | | { [A[P|F|E]|L
18|A[P|F[E|L] | |
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Q g"\ Station 5: Erholung mit dem Apfel

g

Fallobst (1) *** |

Aufgaben:
1. Schaue dir die einzelnen Bilder genau an.
2. Schreibe dann eine Bildergeschichte mit der Uberschrift Fallobst“.

Fallobst
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Station 5: Erholung mit dem Apfel

Fallobst (2) *** |
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Q &%  Station 5: Erholung mit dem Apfel
=

g

Apfelgedicht ** i

Aufgaben:

1. Suche dir einen Partner.

2. Lest dann das Gedicht zusammen laut vor, indem jeder abwechselnd eine Zeile liest.
3. Malt einzeln ein Bild zu dem Gedicht.

Apfelgedicht
In meinem kleinen Apfel,
da sieht es lustig aus;
es sind darin fiinf Stiibchen,
grad’ wie in einem Haus.

In jedem Stiibchen wohnen
zwei Kernchen, schwarz und fein;
die liegen drin und traumen
vom lieben Sonnenschein.

Wenn du das Apfelgedicht auswendig lernst, kannst du schon zwei Strophen vom
Text des Apfelliedes.
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Station 5: Erholung mit dem Apfel Q

Apfellied *1/11/ 1l

Das Apfellied wird nach einer Melodie von Wolfgang Amadeus Mozart (1756-1791) gesungen.
Vielleicht kennst du es?

Aufgabe:
1.Lerne den Text auswendig und singe das Lied.

Die Melodie vom Musiklehrer oder einem Mitschiiler auf einem Instrument vor-
spielen lassen.

Mit dem Arbeitsblatt Apfelgedicht kannst du den Text fiir das Lied iiben.

1 "
r;@ a— e  E— r_S— 4
In mei-nem klei-nen Ap-fel, da
O | | | ﬁ
G——s s v e
sieht es lus-tig aus: es
Fat |
! 2 ' |
2 i — —— .
S | | | | .
o' s —
sind da-rin funf Stib - chen, grad'
N !
|7 2 |

Gt :
o/

wie in ei-nem Haus.

1. Strophe 2.Strophe

In meinem kleinen Apfel, In jedem Stiibchen wohnen

da sieht es lustig aus: zwei Kernchen schwarz und fein
Es sind darin fiinf Stiibchen die liegen drin und traumen
grad’ wie in einem Haus. vom lieben Sonnenschein.

3. Strophe

Sie traumen auch noch weiter
gar einen schonen Traum,

wie sie einst werden hangen
am lieben Weihnachtsbaum.
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Q g Station 5: Erholung mit dem Apfel

- g

Apfelmus ** 11/l

Aufgabe:
1. Suche dir einen oder zwei Klassenkameraden.

2. Bereite dann das Apfelmus nach dem Rezept zu.

Zutaten:
800g Apfel -
Saftvon 1 bis 2 Zitronen //
1-2 Essloffel Honig
1/2 Teeldffel Zimt y
1/4 | siiRe Sahne f
Zubereitung:

Der Zitronensaft wird mit Zimt und Honig verriihrt. Die Apfel vierteln, schélen
und das Kerngehéuse herausschneiden. Auf einer Reibe die Apfel direkt in die Zi-
tronensaft-Honig-Mischung reiben und verriihren. Sahne steif schlagen und unter
das Apfelpiiree heben. Garniere das Piiree anschlieBend mit Walniissen. Frisch

schmeckt dieses Apfelmus am besten!

Guten Appetit!
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Station 5: Erholung mit dem Apfel
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Losungen

Station 2:
Von der Bliite zur Frucht (1),S.18
Stempel
Staubbeutel
Blitenblatt
Kelchblatter
Fruchtknoten

Von der Bliite zur Frucht (2),S.19

1.

Ordne die Texte den Bildern zu, indem du sie durch eine Linie verbindest.

' Wenn die Biene dann in die nachste Bliite

. kriecht, bleibt der Bliitenstaub, den sie mit-
bringt, am Stempel der Bliite hangen. Die Bliite
ist befruchtet und ein Apfel kann wachsen.

. Die Bienen sammeln Nektar, deswegen klet-
. ternsiein eine Bliite. Dabei beriihren sie die
| Staubbeutel und Bliitenstaub bleibt an ihren

. Beinchen hangen.

Nun fliegt die Biene weiter zu einer anderen i
Bliite. Dabei nimmt sie den Bliitenstaub von :
der ersten Bliite mit. :

____________________________________
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Losungen

Die Jahresuhr steht niemals still (2), S. 21

Jahreskalender des Obstbauern

Januar Pflanzzeit, Schnitt der Aste
Februar Pflanzzeit, Schnitt der Aste
Marz Pflanzzeit, Schnitt der Aste
April

Mai Erziehung

Juni Erziehung

Juli

August Ernte

September Ernte

Oktober Ernte

November

Dezember
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Losungen

Station 3:
Der Weg von Anton Apfel, S. 22

»von August bis Oktober werden wir auf dem Obsthof mit der Hand geerntet. Ich komme dann
mit meinen Apfel-Freunden in GroRkisten aus Holz. Die Kisten werden im Kiihlhaus des Obstho-
fes bei etwa 10°C bis 15°C zwischengelagert. Abends oder am nachsten Tag werden wir mit ei-
nem LKW zu einem ErzeugergroBmarkt gebracht. Im Erzeugergro@markt lagern wir in besonde-
ren Kiihllagern: ULO-Lager (Ultra Low Oxygen - Lager). Die ULO-Lager sind luftdicht verschlos-
sen und die Temperaturen liegen zwischen 6°C und 0°C. Wir bleiben so mehrere Monate schon
knackig und frisch. Bei Bedarf wird das ULO-Lager dann gedffnet und wir werden mit LKWs in
die Supermérkte geliefert.”

Der Weg von Anton Apfel, S. 23

a) Wann werden digApfel geerntet? Von August bis Oktober.

b) Wo werden die Apfel auf dem Obsthof gelagert? Im Kiihlhaus des Obsthofes bei etwa 10°C
bis 15°C.

c) Wohin kommen die Apfel nach der Lagerung auf dem Obsthof? Mit einem LKW zum Erzeuger-
markt.

d) Was ist das Besondere an einem ULO-Lager? Ultra Low Oxygen - Lager sind luftdicht ver-
schlossen und die Temperaturen liegen zwischen 6°C und 0°C.

e) Wie lange kénnen die Apfel in einem ULO-Lager gelagert werden? Mehrere Monate.

Der Weg von Anton Apfel, S. 24

Von August bis Oktober werden wir auf dem Obsthof mit der Hand geerntet.

Im Erzeugergro@markt lagern wir in besonderen Kiihllagern: ULO-Lager. Die ULO-Lager
sind luftdicht verschlossen und die Temperaturen liegen zwischen 6°C und 0°C.

2 | Ich komme dann mit meinen Apfel-Freunden in GroRBkisten aus Holz.

Bei Bedarf wird das ULO-Lager ge6ffnet und wir werden mit LKWs in die Supermarkte ge-
liefert.

Abends oder am nachsten Tag werden wir mit einem LKW zu einem ErzeugergroBmarkt
gebracht.

6 | Wir bleiben so mehrere Monate schén knackig und frisch.

3 | Die Kisten werden im Kiihlhaus des Obsthofes bei ca. 10°C bis 15°C zwischengelagert.

Station 5:

Apfelratsel, S. 35

1 Pferdeapfel, 2 Adamsapfel, 3 Apfelwein, 4 Apfelschimmel, 5 Liebesapfel, 6 Bratapfel,
7 Reichsapfel, 8 Augapfel, 9 Apfelbluete, 10 Paradiesapfel, 11 Apfelmus, 12 Apfelkuchen,
13 Erdapfel, 14 Apfelmost, 15 Apfelsaft, 16 Apfelschale, 17 Zankapfel, 18 Apfelbaum
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[I.I Vorbereitung, Organisation und Nachbereitung

Einfiihrung

In Deutschland wurden 2010 auf einer Flache von 5 389 ha insgesamt 308 311 Dezitonnen
SiiBkirschen geerntet. Die Erntemenge ist im Vergleich zu vergangenen Jahren um etwa 85 000
Dezitonnen geringer ausgefallen. Grund fiir diese niedrigen Ernteergebnisse waren der spate
Vegetationsbeginn, sowie Frost und iberdurchschnittliche Niederschlage in der Bliitephase, die
zu verstarkter Fruchtfaule gefiihrt haben. Der Schwerpunkt des SiiBkirschenanbaus befindet
sich mit 40% der Anbaufléchen (gut 2100 Hektar) in Baden-Wiirttemberg.

Sauerkirschen wachsen bundesweit auf einer Flache von knapp 3000 Hektar und die Ernte-
menge betrug 182646 Dezitonnen. Die wichtigsten Anbauregionen fiir Sauerkirschen liegen
in den Bundesléandern Rheinland-Pfalz mit 830 Hektar, Sachsen mit 610 Hektar und Thiirin-
gen mit 350 Hektar. (Statistisches Bundesamt, 2010)

Insbesondere in Japan hat die Kirsche einen hohen symbolischen Stellenwert, im kulturellen und
traditionellen Sinne. Beliebt ist das Feiern des Kirschbliitenfestes und es gibt zahlreiche Ge-
dichte und Lieder {iber die Frucht. Auch im deutschen Raum hat die Kirsche eine symbolische
Bedeutung. Ein noch heute ausgeiibter Brauch besagt, dass Kirschzweige voraussagen konnen,
wie das kommende Jahr verlaufen wird. Hierzu werden am 4. Dezember Kirschzweige mit mog-
lichst vielen Knospen vom Baum abgeschnitten und in eine Vase gestellt. Wird regelmaRig fri-
sches Wasser nachgefiillt, sollten die Knospen bis Weihnachten aufbliihen. Dies wird als gutes
Zeichen fiir das folgende Jahr gewertet.

Die heilende Wirkung der Kirsche befindet sich in unterschiedlicher Form in Medikamenten.
Doch nicht nur die Frucht des Kirschbaumes, sondern alle weiteren Bestandteile wie Blatter,
Aste, das Holz und der Harz des Baumstammes, die Stiele und Steine der Kirsche werden bis zur
heutigen Zeit zu heilenden Substanzen weiterverarbeitet. Bei Erkaltungen bieten sich Teemi-
schungen aus Kirschbaumbladttern oder Teeaufgiissen aus Fruchtstielen an. Diese wirken
schleimldsend, dhnlich wie der in Wein aufgeloste Baumharz der Kirsche, der urspriinglich als
Katzengold oder auch Kirschgummi bezeichnet wurde.

Selbst die Kirschkerne kénnen sinnvoll genutzt werden. Aus ihnen kann beispielsweise Kirsch-
steinlikor hergestellt werden. Dieser wird noch heute nach einem reichhaltigen Essen zur ver-
besserten Vertraglichkeit zu sich genommen. Weiterhin kdnnen Kirschkerne als Kissenfiillung
dienen. Wird das Kirschkernkissen erwarmt, speichern die Kerne die Warme und geben sie nach
und nach ab. So kénnen beispielsweise Verspannungen und Bauchschmerzen gelindert werden.

Die Erntezeit von Kirschen ist von Mai bis August. Je nach Kirschsorte werden die Kirschen zu
unterschiedlichen Zeiten - sogenannten Kirschwochen - reif. Dadurch ist es moglich, bliihende
Kirschbdume und reife Friichte gleichzeitig zu bestaunen und zu untersuchen.

Das auBerschulische regionale Projekt ,Mit uns ist gut Kirschen essen” lasst sich besonders im

Sinne des facheriibergreifenden Unterrichts realisieren und fiihrt die vier Experten-Gruppen an
dreiLernorte: Obsthof, Supermarkt und Wochenmarkt.
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[I.I Vorbereitung, Organisation und Nachbereitung

Vorbereitung
Um das Projekt vorzubereiten werden ein bis zwei Unterrichtsstunden bend&tigt. Die Schiiler
werden aktiv in den Vorbereitungsprozess mit einbezogen.

Motivation:

Erarbeitung:

Sicherung:

Das Projekt mit dem Thema ,Kirsche” wird vorgeschlagen. Als Ergebnisse bzw.
Endprodukt der Projektarbeit sollen Prasentationen erarbeitet werden und ein
Kirschfest in der Schule durchgefiihrt werden. Ein Datum fiir das Kirschfest wird
festgelegt.

Entwerfen eines Plakates fiir das Kirschfest. Die Schiiler aktivieren und notieren
ihr Vorwissen iiber die Kirsche und verschonern das Plakat mit geeigneten Bil-
dern aus Zeitschriften und/oder eigenen Zeichnungen.

Variante 1

Die auBerschulischen Lernorte (Obsthof, Super- und Wochenmarkt) werden vor-
gestellt und die Schiiler in vier Experten-Gruppen eingeteilt (Obsthof-Experten,
Kirschen-Experten, Supermarkt-Experten und Wochenmarkt-Experten). Die Ex-
perten-Gruppen bestehen aus zwei Untergruppen (je nach Klassenstdrke etwa 3-
4 Schiiler), die durch GroBbuchstaben (A bis H) gekennzeichnet werden.

Variante 2

Alternativ konnen alle Schiiler auf dem Obsthof in Obsthof- und Kirschen-
Expertengruppen eingeteilt werden (Gruppen A1,A2,B1,B2,C1,...)

Organisatorische Vorbereitung
Allgemeine Hinweise:

® inder Region sollten Obsthéfe/ Plantagen mit Sii- und Sauerkirschen vorkommen

® giinstigster Zeitpunkt fiir die Durchfiihrung sind die Sommermonate

® zur originalen Begegnung sollten auf dem Obsthof die Kirschen bliihen und friihreife Kir-
schen geerntet werden

die Lernorte sollten in erreichbarer Nahe liegen, Fahrtkosten beriicksichtigen

Durchfiihrung des Projektes an zwei bis drei Vormittagen mit jeweils 6 Schulstunden
Gruppen arbeiten themenspezifisch

Schiiler erhalten vor der Durchfiihrung einen Ubersichtsplan

eine zweite Lehrkraft bzw. ein Praktikant oder Praktikantin ist ndtig, wenn die aufBerschuli-

schen Lernorte zeitgleich aufgesucht werden sollen.

Nachbereitung

Die Nachbereitung beginnt mit den Prasentationen aus den Expertengruppen. Weiterhin wird
Kirschfest in der Schule gefeiert. Hier kdnnen die Schiiler ihr Wissen und Arbeitsergebnisse aus
den Expertengruppen prasentieren sowie Kirschprodukte selber herstellen.

Im Anschluss sollte in einem Unterrichtsgesprach das Projekt reflektiert und Verbesserungs-
vorschlage besprochen werden.

Arbeitsanregungen fiir das Projekt
Die Arbeitsanregungen umfassen:

® ecine didaktisch-methodisch Ubersicht der Experten-Gruppen und des Kirschfestes
® cine Ubersicht iiber die Arbeitsblatter
® Arbeitsblatter fiir die Experten-Gruppen
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111 Ubersicht iiber das Projekt - Didaktische Hinweise und Materialien

Obsthof-Experten

>

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Bendtigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Kartieren * Bleistift Lageplan des
... zeichnen einen Lage- * Lineal Obsthofes
plan mit den Geb&uden * Buntstifte

des Obsthofes * eventuell Kompass

... gewinnen Informatio- | Befragen * Fiiller/ Kugelschreiber | Expertenrunde

nen zum Kirschenanbau

... fiihren eine Phantasie- | Fantasiereise e Bleistift Die Reise inden
reise durch durchfiihren e Lineal Kirschbaum

... entnehmen Informa- Text auswerten | BHntsttfte

. . e Fiiller
tionen aus einem Text

... zeichnen den Siie-und | Vergleichen * Bleistift Ein starker Baum
Sauerkirschenbaum in . e Buntstifte

. . | Zeichnen . . Baum oder

verschiedenen Jahreszei- * Fiiller/ Kugelschreiber Strauch?

ten

Fachiibergreifendes
Lernen méglich mit
Biologie

... gliedern die Aufgaben
eines Obstbauers in Form

Text auswerten

* Fiiller/ Kugelschreiber

Die Erziehung zum
Kirschbaum

. Zuordnen
von einem Jahreskalen-
der
... benennen Monate und | Benennen * Fiiller/ Kugelschreiber | Der Kirschbaum in
Jahreszeiten Zeichnen * Buntstifte der Jahresuhr

... zeigen die Verande-
rungen der Kirschenbau-
me im Jahresverlauf auf

Kirschen-Experten

5

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen Bendtigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Vergleichen * Siifs- und Sauerkir- Siike Kirsche
... zeichnen den Quer- Zeichnen schen Saure Kirsche
schnitt einer Siif3- und * Kiichenmesser

Sauerkirsche * Bleistift

... beschriften ihre o Buntstifte

Zeichnung * Fiiller/ Kugelschreiber

... stellen die Teile einer | Darstellen * EineKirschbliite je Das Bliitendia-

Kirschbliite in einem Blii-
tendiagramm dar

Schiiler
* Alleskleber
* Fiiller/ Kugelschreiber

gramm
Fachiibergreifendes
Lernen méglich mit
Biologie
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|11l Ubersicht iiber das Projekt - Didaktische Hinweise und Materialien

... ordnen Texte in die
richtige Reihenfolge ein
... geben ihr Wissen spie-
lerisch mit dem Domino-
spiel wieder

Einordnen
Wiedergeben

¢ Schere
¢ Klebestift
¢ Buntstifte

Von der Bliite bis
zur Frucht

... zeichnen die Blatter

Vergleichen

e Blatter von SiR- und

Ein siiBes Kleid

von SiiR- und Sauerkir- Zeichnen Sauerkirschbaumen aus Blattern

schenbdumen * Bleistift Ein saures Kleid
e Buntstifte aus Blattern

... entnehmen Informa- Auswerten * Schere Wo ist das Kir-

tionen aus einer Tabelle | Kartieren o Klebestift schenparadies?

... erlautern die Vertei- Bewerten

lung und Erntemengen

von SiiR- und Sauerkir-

schen in Deutschland

... beurteilen die Arbeit | Beurteilen * Kirschbaume Wettpfliicken

beim Ernten von Kir- Bewerten * Pfliickschalchen

schen

... bewerten die Qualitat
der Kirschen

e Stoppuhr

und biologischem Anbau
sowie von verschiede-
nen Kirschprodukten

* Fiiller/ Kugelschreiber

Supermarkt-Experten © o
Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen Bendtigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Zuordnen * Fiiller/ Kugelschreiber | Detektive im Su-
... unterscheiden fri- permarkt
sche und weiterverar-
beitete Kirschprodukte
... gewinnen Informa- Befragen * Fiiller/ Kugelschreiber | Expertenrunde
tionen aus Interviews Kirschenliebhaber
... analysieren den Ge- Experiment * Kirschprodukte und Geschmaécker sind
schmack von Kirschen Materialien siehe Ar- verschieden
aus konventionellem EErErn beitsblatt
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111 Ubersicht iiber das Projekt - Didaktische Hinweise und Materialien

/11

Wochenmarkt-Experten %r

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen Bendtigtes Material Arbeitsblatt

Schiiler ... Befragen * Fiiller/ Kugelschreiber | Expertenrunde

... gewinnen Informa-

tionen zu den Her- Erkunden Bio-Kunden auf dem

kunftslandern der Kir- Wochenmarkt

schen und zu Bio-

Kirschen sowie zu Kirschen - Woche fiir

Kennzeichnung und Woche?

Preisen

... beschreibenihre Erkunden * Fiiller/ Kugelschreiber | Der erste Eindruck

Eindriicke und Lage- zahlt

merkmale eines Wo- Charakterisieren

chenmarktes

Wir feiern das Kirschfest

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Bendtigtes Material Arbeitsblatt

Schiiler ... Organisieren * Kirschzweige Arbeitsplan fiir alle

... bereiten das Kirsch- * Plakate und Materiali- | Experten-Gruppen

fest vor en aus den Experten-
Gruppen

... iben die Melodie Singen * Eventuell ein Xylo- Sakura Sakura

und den Text des Lie- phon/ Glockenspiel

des Musizieren zum Ausprobieren der | Wir basteln eine

... begleiten das Lied Kirschlied-Melodie Kirschkernrassel

auf der Kirschkernras- * Material zum Basteln

sel der Kirschkernrassel | Fachiibergreifendes Ler-
(siehe Arbeitsblatt) nen méglich mit Musik

... festigen ihr Wissen | Réatseln * Fiiller/ Kugelschreiber | Kirsche kreuz und quer

zur Kirsche

... bereiten Kirsch- Backen e Zutatenund Anleitun- | Kirsch-Muffins

Muffins und Kirschbe- | Kochen gen siehe Arbeitsblat-

cher zu ter Kirschbecher

... beschaftigen sich Wettbewerb * Vorbereitung des Kirschkernweitspucken

spielerisch mit der Kir- Wettbewerbs siehe

sche Arbeitsblatter

... stellen ein Kirsch- Nahen * benotigtes Material Kerniges Kissen

kernkissen her und Anleitungen siehe | Fachiibergreifendes Ler-
Arbeitsblatter nen méglich mit Haus-

wirtschaft
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Ubersicht iiber die Arbeitsblatter fiir die Experten-Gruppen

1. Arbeitsblatter, die durch ein ,gehendes Ampelmannchen k gekennzeichnet sind, sind
Pflicht.

2. Umfasst ein Arbeitsblatt mehrere Seiten, so steht die Seitenzahl in Klammern hinter dem
Titel des Arbeitsblattes.

3. Die Sternchen zeigen euch, ob die Aufgaben eher leicht *, mittel * * oder etwas schwerer ** *
sind. Entscheidet euch bei Wahlaufgaben selbst, ob ihr eher leichte oder schwerere Aufgaben
l6sen mochtet.

4. Tragt nach dem Besuch beim Obsthof unter ,Bemerkungen” ein, ob ihr Schwierigkeiten
hattet, die Aufgaben oder Materialien zu verstehen, oder ob Probleme bei der L6sung der
Arbeitsauftrage aufgetreten sind.

Obsthof-Experten

Variante 1 Variante2 | Namen der Mitglieder
1
Gruppe A: , | T
1
Gruppe B: , | T
Name des Arbeitsblattes Bearbeitet Bemerkungen

Lageplan des Obsthofes ***

Expertenrunde (2) **

Die Reise in den Kirschbaum (2) ***

Ein starker Baum (A)**

Baum oder Strauch? (B) **

Die Erziehung zum Kirschbaum (2)***

Der Kirschbaum in der Jahresuhr *
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Ubersicht iiber die Arbeitsblatter fiir die Experten-Gruppen

1. Arbeitsblatter, die durch ein ,gehendes Ampelmannchen* k gekennzeichnet sind, sind
Pflicht.

2. Umfasst ein Arbeitsblatt mehrere Seiten, so steht die Seitenzahl in Klammern hinter dem
Titel des Arbeitsblattes.

3. Die Sternchen zeigen euch, ob die Aufgaben eher leicht *, mittel * * oder etwas schwerer ***
sind. Entscheidet euch bei Wahlaufgaben selbst, ob ihr eher leichte oder schwerere Aufgaben
[6sen mochtet.

4. Tragt nach dem Besuch beim Obsthof unter ,Bemerkungen” ein, ob ihr Schwierigkeiten
hattet, die Aufgaben oder Materialien zu verstehen, oder ob Probleme bei der Lsung der
Arbeitsauftrage aufgetreten sind.

Kirschen-Experten @

Variante 1 Variante2 | Namen der Mitglieder
1

GruppeC: (7 ({ T
2
1

GruppeD: ——m—++——-——1——————
2

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet Bemerkungen

SiiRe Kirsche (C)**

Saure Kirsche (D) **

Das Bliitendiagramm ***

Von der Bliite bis zur Frucht (2) ** ||

Ein siiBes Kleid aus Blattern (C) **

Ein saures Kleid aus Blattern (D) **

Wo ist das Kirschenparadies? (2)***

Wettpfliicken*
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Ubersicht iiber die Arbeitsblatter fiir die Experten-Gruppen

1. Arbeitsblatter, die durch ein ,gehendes Ampelmannchen* k gekennzeichnet sind, sind

Pflicht.

2. Umfasst ein Arbeitsblatt mehrere Seiten, so steht die Seitenzahl in Klammern hinter dem
Titel des Arbeitsblattes.

3. Die Sternchen zeigen euch, ob die Aufgaben eher leicht *, mittel * * oder etwas schwerer ***

sind. Entscheidet euch bei Wahlaufgaben selbst, ob ihr eher leichte oder schwerere Aufgaben

|6sen mochtet.

4. Tragt nach dem Besuch beim Obsthof unter ,Bemerkungen ein, ob ihr Schwierigkeiten

hattet, die Aufgaben oder Materialien zu verstehen, oder ob Probleme bei der Losung der

Arbeitsauftrage aufgetreten sind.

Supermarkt-Experten o
c o

Variante 1 Namen der Mitglieder

Gruppe E:

Gruppe F:

Name des Arbeitsblattes

Bearbeitet Bemerkungen

Detektive im Supermarkt **

Expertenrunde (E) **

Kirschenliebhaber (F) **

Geschmaicker sind verschieden (2) ***
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Ubersicht iiber die Arbeitsblatter fiir die Experten-Gruppen

1. Arbeitsblatter, die durch ein ,gehendes Ampelmannchen k gekennzeichnet sind, sind
Pflicht.

2. Umfasst ein Arbeitsblatt mehrere Seiten, so steht die Seitenzahl in Klammern hinter dem
Titel des Arbeitsblattes.

3. Die Sternchen zeigen euch, ob die Aufgaben eher leicht *, mittel * * oder etwas schwerer * * *
sind. Entscheidet euch bei Wahlaufgaben selbst, ob ihr eher leichte oder schwerere Aufgaben
[6sen mochtet.

4. Tragt nach dem Besuch beim Obsthof unter ,Bemerkungen” ein, ob ihr Schwierigkeiten
hattet, die Aufgaben oder Materialien zu verstehen, oder ob Probleme bei der L6sung der

Arbeitsauftrage aufgetreten sind.

Wochenmarkt-Experten /1IN

o

Variante 1 Namen der Mitglieder

Gruppe G:

Gruppe H:

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet | Bemerkungen

)**

Expertenrunde (G

Bio-Kunden auf dem Wochenmarkt? (H) **

Kirschen - Woche fiir Woche? (2) **

Der erste Eindruck zahlt ***
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Obsthof-Experten

Name: Gruppe:

Lageplan des Obsthofes e k

Aufgaben:

1. Erstellt einen Lageplan iiber die Gebdude des Obsthofes. Geht folgendermalen vor: Er-
kundet die Hofstelle. Fertigt anschlielGend eine grobe Skizze der Anlage an. Achtet dabei
auf die Lage der Gebaude zueinander, Wege und Straléen, angrenzende Acker-, Wald- und
Griinlandflachen und die Himmelsrichtung. Markiert die Nordrichtung.

2. Bestimmt, wie die Gebdude genutzt werden und beschriftet den Lageplan entsprechend.

Der Lageplan
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Obsthof-Experten

g
Name: Gruppe:

Expertenrunde (1) ** k

Aufgabe:
Fiihrt ein Interview mit dem Landwirt durch und sammelt moglichst viele Informationen rund
um die Kirsche. Stellt dazu folgende Fragen und notiert:

1. Wie grol8 ist die Flache, auf der Kirschbaume angebaut werden?

2. Auf wie viel Hektar werden SiiBkirschen angebaut?

3. Auf wie viel Hektar werden Sauerkirschen angebaut?

4. Wie viele Kirschbdume stehen auf einem Hektar?

5. Wie weit sind zwei Kirschbdume voneinander entfernt?

6. Welche Kirschsorten werden angebaut?

7.Woran erkennt man eine reife Kirsche?
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Obsthof-Experten

Name: Gruppe:

Expertenrunde (2) * *

8. Wie viel Kilogramm Kirschen werden pro Hektar geerntet?

9. Wie werden die Kirschen geerntet?

10. Wie arbeitet ein Baumriittler?

11. Wo werden die Kirschen nach der Ernte gelagert?

12. Wohin werden die Kirschen verkauft?

13. Fiir welchen Preis werden die Kirschen verkauft?




Obsthof-Experten

b
Name: Gruppe:

Die Reise in den Kirschbaum (1) ** *

Aufgaben:

1. Sucht euch einen Kirschbaum aus und legt euch bequem unter ihn.

2. Bestimmt einen Mitschiiler eurer Gruppe, der die Geschichte vorliest.
3. Schlief8t die Augen und taucht in die Geschichte ein.

Falls sich in eurer Gruppe niemand findet, der die ganze Geschichte vorlesen
mochte, konnt ihr auch abwechselnd vorlesen oder selbst lesen.

Die Reise in den Kirschbaum

Du horst ein leises Summen. Woher kommt es? Du schaust dich um, aber niemand aulBer
dir ist da. Nur dieses Summen. Es begleitet dich. Jetzt hast du es. Das Summen kommt
von dir.

Du bist eine fleiRBige Honigbiene, die pausenlos
summt. Du fliegst iiber eine Friihlingswiese und
kommst an vielen Grashalmen, Gansebliimchen und
Lowenzahnbliiten vorbei. Aber du hast ein anders
Ziel.

Jetzt kommt dein Ziel langsam naher! Du siehst es,
weil schon von weitem die weilsen Kronblatter leuch-
ten. Du kommst naher und siehst ein grofées Meer
von weilen Bliiten. Ein Teil dieser Bliiten wird sich in
wenigen Wochen in saftige Kirschen verwandeln.

Ein wunderbarer Duft steigt in deine Nase... er ge-
fallt dir sehr... es riecht siis... fast nach Honig.

Jetzt hast du dein Ziel erreicht. Am Stamm des riesi-
gen Baumes entdeckst du einen Klumpen klebrigen
Kirschbaumharz, es wird auch Katzengold genannt. Du landest auf der Bliite von einem
riesigen Kirschbaum. Wiirdest du hinunter blicken wiirde dir schwindelig... weit unter dir
liegt ein gepflasterter Hof, auf dem viele Kinder spielen. Doch du hast nur Augen fiir die
Kirschbliiten.

Vorbei an den griinen Kelchblattern, die die Bliite schiitzen, steckst du zundchst deinen
Kopf hinein. Direkt vor dir ist der riesige Stempel. Du kriechst an ihm vorbei um zu dei-
ner Lieblingsspeise zu gelangen, den kdstlichen Kirschbliitenpollen. Du musst moglichst
viele davon transportieren, um spater daraus kdstlichen Honig zu machen. Jetzt bist du
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Obsthof-Experten

Name: Gruppe:

Die Reise in den Kirschbaum (2) * * *

am Stempel vorbei gekrochen und hast einen Staubbeutel erreicht, der noch ganz voll
von kdstlichem Pollen ist. Herrlich. Du geniel8t den Moment.

Jetzt hast du genug Pollen gesammelt. Langsam kriechst du riickwarts aus der Bliite. Du
siehst dir die wunderschone Kirschbliite noch einen Moment lang an. Du schaust dir
noch einmal die unendlich vielen Bliiten des Kirschbaumes an. Dann fliegst du iiber den
Hof hinweg in den ndchsten Garten.

Dort entdeckst du eine wunderschdne Blumenwiese, die genau richtig zum Ausruhen ist.
Du lasst dich auf einer wunderschonen Blume nieder, um ein wenig zu verschnaufen. Wie
schon der Himmel dber dir doch ist...

Jetzt bist du wieder du selber. Bewege dich ein wenig. Offne langsam deine Augen.

4. Lesteuchdenfolgenden Text gut durch.
5. Unterstreicht die Begriffe, die die Kirschbliite beschreiben.
6. Beschriftet die Kirschbliite und male sie an.

Die Kirschbliite
Die Kirschbliite besteht aus fiinf griinen Kelchblattern, die die fiinf weilRen Kronblatter,
die die Insekten anlocken, schiitzen. Die Staubblatter bilden den Bliitenstaub, das griine
Fruchtblatt wird spater zur Kirsche. Der Bliitenboden ist becherformig und umschlief3t
den Fruchtknoten. Der Bliitenstiel gibt der Bliite Halt.
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Obsthof-Experten

Name: Gruppe:
Ein starker Baum ** Gruppe A
Aufgaben:

1. Sucht euch einen SiiBkirschenbaum aus. lhr erkennt ihn an
- seinem kraftigen Wuchs, Stamm und Borke,
- seiner GroRe (Der Baum der SiiRkirsche kann bis zu 20 m hoch werden.),
- ander breiten, kegelformigen Krone.

2. Zeichnet den Baum moglichst naturgetreu.

3. Schreibt in die Uberschrift zu welcher Jahreszeit ihr den Baum zeichnet.

Der Baum der SiiBkirsche im
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Obsthof-Experten

Name: Gruppe:

Baum oder Strauch? ** Gruppe B

Aufgaben:
1. Sucht euch einen Sauerkirschenbaum aus. lhr erkennt ihn an
- seinem Wuchs, der als baumartiger Strauch bezeichnet wird,
- anseiner Borke und seinen diinnen Asten und Zweigen, die mit
- kleinen, kahlen Blattern besetzt sind.
2. Zeichnet den Baum moglichst naturgetreu.
3. Schreibt in die Uberschrift zu welcher Jahreszeit ihr den Baum zeichnet.

Der Baum der Sauerkirsche im
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Obsthof-Experten

0
Name: Gruppe:

Die Erziehung zum Kirschbaum (1) *** k

Aufgaben:

1. Lesteuchden Text durch.

2. Unterstreicht die Informationen zu der Arbeit des Obstbauern im Jahresverlauf.
3. Tragt die Aufgaben des Obstbauern in den Kalender ein.

4. Malt die Zeichnungen farbig aus.

Die Erziehung zum Kirschbaum
Der Kirschbaum wird im Herbst gepflanzt, wenn der Boden frostfrei ist. Zuerst wird ei-
ne grole Pflanzgrube gegraben, damit die Wurzeln geniigend Platz haben. So geht die
Pflanzung besonders flott voran: Einer halt den Baum und riittelt ihn, wahrend eine
zweite Person Erde in die Grube fiillt. So fallt geniigend Erde zwischen die Wurzeln und
es entstehen keine Hohlraume. Danach wird die Erde fest angetreten und zum Schluss
bewdssert. Doch das ist noch nicht
alles.
Im Dezember muss der Baum das
erste Mal geschnitten werden. Ab
Friihjahr folgt die ,Erziehung“. Der
Erziehungsschnitt gibt dem Baum
die richtige Form. Bei der Erziehung
werden die Aste der Baume durch
Betonklotzchen,  Schniire  und
Klammern in eine waagerechte Po-
sition gebracht, dadurch wird die
Fruchtholzbildung gefdrdert und
der Baum tragt mehr Kirschen. In-
nerhalb von Wochen reifen die Kir-
schen heran, diese Zeit wird in
Kirschwochen unterteilt.
Im Sommer ist dann auch schon der
Erntezeitpunkt  gekommen. In
Deutschland beginnt die Ernte der
Kirsche im Juni und endet spate-
stens im September.
Nach der Ernte wird der Kirschbaum
wieder geschnitten. Der Obstbauer
ziichtet den Kirschbaum also nach seinen Wiinschen, er wird kultiviert.
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Obsthof-Experten

193uIpM

1sqJaH

Jawwog

Bunyniy

« » » (2) wneqyasay wnz Sunysizig a1q

:addnup

:aweN

65



Obsthof-Experten

g
Name: Gruppe:

Der Kirschbaum in der Jahresuhr *
Zu jeder Jahreszeit tragt der Kirschbaum ein unterschiedliches Kleid. Im Friihling eines aus Blu-
ten, im Sommer eines aus Kirschen und griinen Blattern, im Herbst eines aus bunten Blattern

und im Winter eines aus Schnee.

Aufgaben:

1. Schreibt die Jahreszeiten in die Kastchen, die Monate auf die Linien.

2. Skizziert dann den Kirschbaum in den verschiedenen Jahreszeiten.

3. Schreibt in die Uberschrift, ob ihr den Baum der SiiR- oder der Sauerkirsche zeichnet.
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Kirschen-Experten

ame:

Gruppe:

SiiRe Kirsche **

SiRkkirsche mit Stiel.

Gruppe C

Schaut sie euch genau an und zeichnet sie farbig.
Schneidet die Kirsche durch und zeichnet den Kirschenquerschnitt.

Aufgaben:

1. Pfliickt eine
2.

3.

4

Beschriftet die Querschnittzeichnung mit folgenden Wartern:

Fruchtstiel

duRere Fruchtschale

Sucht euch eine Partnergruppe, die die Sauerkirsche gezeichnet hat, und tauscht euch iiber

Fruchtfleisch Kirschstein

die Unterschiede der beiden Kirschen aus

Die SiiRkirsche

Die SiiRkirsche im Querschnitt
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Kirschen-Experten

Name:

Gruppe:

Saure Kirsche * *

Pfliickt eine Sauerkirsche mit Stiel.
Schaut sie euch genau an und zeichnet sie farbig.

Gruppe D

Schneidet die Kirsche durch und zeichnet den Kirschenquerschnitt.
Beschriftet die Querschnittzeichnung mit folgenden Wartern:

Aufgaben:
1.
2.
3.
4.
Fruchtstiel
5.

Sucht euch eine Partnergruppe, die die SiiBkirsche gezeichnet hat, und tauscht euch iber

duRere Fruchtschale

Fruchtfleisch

Kirschstein

die Unterschiede der beiden Kirschen aus.

Die Sauerkirsche

Die Sauerkirsche im Querschnitt
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Kirschen-Experten

Name: Gruppe:

Das Bliitendiagramm * * *

Aufgaben:

1. Betrachtet die Kirschbliite.

2. Trenntdie griinen Kelchblatter mit der Pinzette ab und ordnet sie auf den dufReren Kreis
des Diagramms.

3. Lost vorsichtig die weiBen Kronblatter und ordnet sie auf den nachstfolgenden inneren
Kreis.

4. Entfernt die gelben Staubblatter und ordnet sie auf die drei inneren Kreise.

5. Trennt den Stempel ab und legt ihn in die Mitte des Bliitendiagramms.

6. Zuriick bleibt der Bliitenboden mit dem Bliitenstiel. Legt diese Teile auf die vorgesehene
Stelle im Bliitendiagramm.

7. Klebt die Teile vorsichtig auf und beschriftet sie sauber. Fertig ist euer Bliitendiagramm.

k
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Kirschen-Experten

Name: Gruppe:

Von der Bliite bis zur Frucht (1) ** I k

Aufgaben:

1. Lesteuchdie Textteile auf der nachsten Seite des Arbeitsblattes aufmerksam durch und
schneidet sie erst danach aus.

2. Ordnet die Texte in der Reihenfolge, wie aus einer Bliite eine Kirsche entsteht. Der Anfang
ist vorgegeben.

3. Gestaltet die Bilder farbig. Schneidet sie aus und klebt sie zu den richtigen Texten.

4. Zeichnet zusatzlich passende Bilder auf die restlichen Dominokarten.

5. Spielt das Kartenspiel zu zweit nach den unten stehenden Regeln:

@ )

Das Dominospiel

Mischt zuerst die Karten.

Jeder Spieler erhalt sechs Karten.

Es beginnt der Spieler, der die Anfangskarte hat.

Ziel ist es die Karten in die richtige Reihenfolge zu bringen.
Gewonnen hat der Spieler, der zuerst alle Karten verspielt hat.

=
C

L N | r———————- |
| |
I |
I |
| I
|_ _________ A I I
| | | |
: | e |
| |
| |
| |
o !
e/
X
(()-;
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Kirschen-Experten

Name:

Gruppe:

Von der Bliite bis zur Frucht (2) ** I

k

Von den duftenden Kirschbliiten angelockt,
kriecht...

...bildet sich ein Pollenschlauch, der von der
Narbe, durch den Griffel, in den darunter ge-
legenen...

....verwelken langsam. Der Fruchtknoten
beginnt...

... die Biene auf der Suche nach Nektar in die
Blite. Die mannlichen Kirschsamen, auch Pol-
len genannt...

... Fruchtknoten reicht. Durch den Pollen-
schlauch gelangt nun der mannliche Samen
der Polle zur...

... zuwachsen, er wird erst gelb, dann rot.
Innerhalb von ungefahr acht Wochen wachst
aus ihm...

... ist befruchtet. Die Bliitenblatter, der
Stempel, die Staubbeutel und die
Kelchblatter...

... eine kostliche Kirsche heran.

Dort krabbelt sie wieder in eine Bliite und
hinterlasst auf...

... der Narbe die Pollen, die sie mitgebracht
hat. Vom Pollen aus...

... weiblichen Eizelle. Die beiden Zellen
verschmelzen miteinander. Die Blite...

... bleiben dann an der Biene haften, die zum
nachsten Kirschbaum fliegt.
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Kirschen-Experten

Name: Gruppe:
Ein siiBes Kleid aus Blattern ** Gruppe C k
Aufgaben:

1. Pfliickt ein Kirschblatt vom SiiBkirschbaum. Beachtet: Der SiiBkirschenbaum hat grofze
Blatter, die eine weichhaarige Unterseite besitzen.

2. Zeichnet das Blatt naturgetreu ab.

Blatt der SiiBkirsche
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Kirschen-Experten

Name: Gruppe:

Ein saures Kleid aus Blattern * * Gruppe D k

Aufgaben:
1. Pfliickt ein Kirschblatt vom Sauerkirschbaum. Beachtet: Der Sauerkirschenbaum hat klei-

ne, kahle Blatter.

2. Zeichnet das Blatt naturgetreu ab.

Blatt der Sauerkirsche




Kirschen-Experten

Name: Gruppe:

Wo ist das Kirschenparadies? (1) *** k

Aufgaben:

1. Schaut euch die Tabelle ,Kirschenernte 2010 an.

2. Entscheidet euch zuerst, ob ihr die Erntemenge der Siil3- oder Sauerkirsche auswertet.

3. Nunschneidet ihr die Kirschen aus und legt sie je nach Erntemenge des Bundeslandes auf
die Deutschlandkarte. Je grofGer die Kirsche, desto hoher der Erntebetrag.

4. Klebt die Kirschen auf und vergleicht eure Karte mit den Karten der anderen.

Kirschenernte 2010 - SiiR- und Sauerkirschen im Marktobstbau

SiiBkirschen Sauerkirschen
Land Ertrag Ertrag
Dezitonnen Dezitonnen
1 dt (Dezitonne) =100 kg 1 dt(Dezitonne)=100 kg

Baden-Wiirttemberg 157893 18809

Bayern 22793 5810

Brandenburg 9637 3838

Hamburg 2285 0

Hessen 3041 2912

Mecklenburg- 231 656

Niedersachsen 43 244 2472

Nordrhein-Westfalen 4412 8493

Rheinland-Pfalz 26532 65426

Saarland 0 0

Sachsen 5769 40131

Sachsen-Anhalt 18589 10 261

Schleswig-Holstein 2152 1442

Thiiringen 11721 22035

Statistisches Bundesamt, Fachserie 3, Reihe 3.2.1, 0bst 07/ 2010
T et T s O ey T R | T 1
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Kirschen-Experten

Name:

Gruppe:

Wo ist das Kirschenparadies? (2) * * *
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Kirschen-Experten

Name: Gruppe:

Wettpfliicken *

Aufgaben:
1. lhr habt 15 Minuten Zeit Kirschen zu pfliicken. Denkt daran, nur reife Kirschen mit Stiel
gehoren in das Pfliickschalchen.

Wie viele Kirschen habt ihr insgesamt gepfliickt? Zahlt diese!

Wie viele Kirschen sind ohne Stiel?

Wie viele Kirschen sind unreif?

Wie viele Kirschen sind stark beschadigt?

Wie viele Kirschen sind nicht fiir den Verkauf geeignet?

2. Kirschen konnen in drei Qualitdtsklassen eingeteilt werden. Lest in der Tabelle nach, welche
Klassen es gibt und welche Merkmale sie haben.

3. Sortiert die gepfliickten Kirschen in die drei Qualitatsklassen und tragt die Anzahl der Kir-
schen in die Tabelle ein.

Anzahl der Kirschen

Klasse Extra
- hochste Qualitat
- keine Mangel (auBer leichte Hautfehler)

Klasse |
- gute Qualitat
- kleine Médngel (leichte Form-, Farbfehler)

Klasselll
- Form- und Farbfehler
- leichte, vernarbte oberflachliche Fehler
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Im Supermarkt

Name:

Gruppe:

Detektive im Supermarkt * *

Aufgabe:

1. Begebteuchineinen Supermarkt auf die Suche nach Produkten, die Kirschen enthalten.
2. Fillt bei eurer Ermittlung die Tabellen aus.
3. Unterscheide dabei frische und verarbeitete Produkte.

Frische Produkte

Produkt Abteilung Verpackung Herkunftsland Preis*
* gebt in Klammern die Menge an

Weiterverarbeitete Produkte

Produkt Abteilung Verpackung Herkunftsland Preis*

* gebt in Klammern die Menge an
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e Im Supermarkt

© O

Name: Gruppe:
Expertenrunde * * GruppeE
Aufgabe:

Fiihrt ein Interview mit dem Filialleiter durch und sammelt viele Informationen rund um die
Kirsche.

1. Wann fihren Sie Kirschen im Sortiment?

2. Wie hoch ist der Anteil an Bio-Kirschen in lhrem Sortiment?

3. Woher beziehen Sie die Kirschen?

4. Wie oft werden Sie mit frischer Ware beliefert?

5. st die Nachfrage nach Kirschen fallend |:| , steigend |:| oder gleichbleibend |:| ?

6. Ist die Nachfrage nach Okokirschen fallend |:| , steigend |:| oder gleichbleibend |:| ?
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Im Supermarkt T

mEn =y §

Name: Gruppe:

Kirschenliebhaber ** Gruppe F k

Aufgabe:
Fiihrt ein Interview mit einem oder mehreren Kunden durch. Denkt daran zu erklaren, dass die
Befragung im Rahmen eines Schulprojekts stattfindet, seid hoflich und bittet um ein Interview.

1. Wie oft kaufen Sie Kirschen ein?

2.Kaufen Sie Kirschen immer im Supermarkt ein?

3. Welche Vorteile sehen Sie gegeniiber dem Einkauf auf dem Wochenmarkt?

4. Achten Sie darauf, Kirschen aus heimischem Anbau zu kaufen?

5.Nach welchen Kriterien wahlen Sie Kirschen aus? Mehrfachnennungen sind moglich.

D Preis |:| Aussehen

|:| Geschmack |:| Frische
|:| gesundheitliche Griinde |:| okologische Griinde

6. Welche Meinung haben Sie beziiglich der etwas héheren Preise fiir Bio-Kirschen?
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T Im Supermarkt

Name: Gruppe:

Geschmacker sind verschieden (1) ***

Bekanntlich liegt der Geschmack auf der Zunge, so ein altes Sprichwort. Bei diesem
Sinnesspiel ist besonders euer Geschmackssinn gefragt.

lhr benotigt:

e Dosendffner und Kirschentsteiner
e Teller und Glaser

e Schneidebrett, Sieb und Messer

« Zahnstocher

e Augenbinden

Kirschprodukte:

« frische SiiRkirschen (aus konventionellem und 6kologischem Anbau)
« Kirschen aus dem Glas und tiefgefrorene Erdbeeren
« Kirschsaft und Kirschnektar

Vorbereitung:

1. Schreibt auf die Unterseite der Teller und Glaser das jeweilige Produkt.

« frische Kirsche aus konventionellem Anbau

o frische Kirsche aus dkologischem Anbau

« Kirschen aus dem Glas

« tiefgefrorene Kirschen

« Kirschsaft

« Kirschnektar

« abgetropfter Saft der Kirschen aus dem Glas

. Offnet nacheinander die Glaser und Konserven und gebt die Kirschen zum Abtropfen in ein
Sieb. Fangt den abtropfenden Saft in den jeweiligen Glasern auf. Die Kirschen werden auf die

Teller gegeben.

3. Verteilt nun den Kirschsaft und den Kirschnektar auf die restlichen Glaser.

4. Wascht die frischen Kirschen und entsteint sie. Dazu wird die Kirsche in den Entsteiner
eingesetzt und zusammengedriickt. Ein Metallstift driickt nun den Kirschkern heraus. Spiefst

die Kirschen auf die Zahnstocher auf und verteilt sie auf die Teller.
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Name:

Im Supermarkt

Gruppe:

Geschmacker sind verschieden (2) ***

Spielverlauf:

1. Unterteilt eure Gruppe in , Tester” und ,Anreicher”.

2.Dem ,Tester“ werden die Augen verbunden, anschlieend werden
ihm die Produkte angereicht, die er dann am Geschmack erkennen

soll.

3.Der ,Anreicher” hakt in der Tabelle die erkannten Produkte
ab und fragt den ,Tester” nach dem Geschmack. Benutzt
beschreibende Adjektive wie siil, sauer, bitter oder salzig.

4. Tauscht die Rollen.

Produkt erkannt

Geschmack

SiRkirschen aus
konventionellem Anbau

Siikirschen aus
okologischem Anbau

Kirschen aus dem Glas

tiefgefrorene Kirschen

Kirschsaft

Kirschnektar

Abgetropfter Saft der
Kirschen aus dem Glas
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SN Auf dem Wochenmarkt

Name: Gruppe:

Expertenrunde ** Gruppe G k

Aufgabe:
Lest euch die Fragen durch und befragt dann die Anbieter von Kirschen. Denkt daran euch
vorzustellen und erklart, dass die Befragung im Rahmen eines Schulprojekts stattfindet.

1. Stammen die Kirschen, die Sie verkaufen, aus dem Eigenanbau oder sind sie zugekauft?

2. Aus welchem Anbaugebiet kommen die Kirschen?

3.In welchen Monaten haben Sie Kirschen im Sortiment?

4.|st die Nachfrage nach Kirschen fallend |:| steigend |:| oder gleichbleibend |:| ?

5.Bieten Sie auch Kirschen aus 6kologischem Anbau an?

6. Wie hoch ist der Anteil an Bio-Kirschen in lhrem Sortiment?

7. Ist die Nachfrage nach Oko-Kirschen fallend |:| , steigend |:| oder gleichbleibend |:| ?

8. Nennen Sie einige Ursachen fiir den Preis.
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Auf dem Wochenmarkt /[N

Name: Gruppe:
Bio-Kunden auf dem Wochenmarkt? ** GruppeH k
Aufgabe:

Lest euch die Fragen durch und befragt die Kunden. Denk daran euch vorzustellen, héflich auf-
zutreten und zu erklaren, dass die Befragung im Rahmen eines Schulprojekts stattfindet.

1. Wie oft kaufen Sie Kirschen auf dem Wochenmarkt?

2.Kaufen Sie Kirschen immer auf dem Wochenmarkt ein?

3. Welche Vorteile sehen Sie gegeniiber dem Einkauf im Supermarkt?

4. Achten Sie darauf, Kirschen aus heimischem Anbau zu kaufen?

5.Nach welchen Kriterien wahlen Sie Kirschen aus? Mehrfachnennungen sind moglich.

|:| Preis |:| Frische

|:| Aussehen |:| gesundheitliche Griinde
|:| Geschmack |:| okologische Griinde

6. Welche Meinung haben Sie beziiglich der etwas hoheren Preise fiir biologisch angebaute
Ware?

7.Bringen Sie eigene Transportgefale fiir lhre Einkdaufe mit? Wenn ja, bitte begriinden Sie.
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SN Auf dem Wochenmarkt

Name: Gruppe:

Kirschen - Woche fiir Woche? (1) * *

Aufgabe:
Erkundet das Kirschenangebot und beantwortet die folgenden Fragen.

1. Wie viele Stande bieten Kirschen an?

2. Welche Kirschsorten konnen im Sortiment gefunden werden?

3. Werden die Kirschen lose oder verpackt verkauft? Kreuze an: [ ] lose

|:| verpackt

4. Aus welchen Herkunftsldandern stammen die Kirschen?

5. Aus welchen Gebieten stammen die deutschen Kirschen?

6.Bieten Sie auch Bio-Kirschen an?

6.1 Wie sind diese gekennzeichnet?
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Auf dem Wochenmarkt SN

Name: Gruppe:

Kirschen - Woche fiir Woche? (2) * * k

6.2 Beschreibt das Aussehen der Kirschen aus dkologischem Anbau.

6.3 Erklart, warum Kirschen aus dkologischem Anbau nur selten in die Giiteklasse Extra einge-
ordnet werden kdnnen.

7.Vergleicht den Preis/kg von Kirschen aus 6kologischem und konventionellem Anbau.
Erklart den Preisunterschied.

8. Diese Kirschen stammen aus dem 6kologischen Anbau. Malt sie dementsprechend aus.
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JANINN Auf dem Wochenmarkt

Name: Gruppe:

Der erste Eindruck zahlt * ** k

6 c=eese]
%%
Yowg
Aufgaben:

)
__
Erkundet den Wochenmarkt und beantwortet dabei I I =
folgende Fragen. _\’ -

1.Schlielst die Augen. Welche Gerdusche konnt ihr Qoomme  Hrechwt  Bosoam @ oo
wahrnehmen? Eropodss [ Fch O kase © tdno

2. Welche Geriiche erkennt ihr?

3. Welche Farben fallen euch auf?

4.Fiihren die Anbieter ein breites Sortiment oder haben sie sich spezialisiert?

5.Stehen die Anbieter bestimmter Warengruppen beisammen? Zeichnet einen Lageplan des
Wochenmarktes (siehe Grafik).
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[1.I1l Wir feiern das Kirschfest ‘P
¢ oeeteed '

Name: Gruppe:

Arbeitsplan fiir alle Experten-Gruppen

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet Bemerkungen

Sakura Sakura (Lied) ***

Wir basteln eine Kirschkernrassel **

Kirsche kreuz und quer(2

) *hk

Kirsch-Muffins **

Kirschbecher **

Kirschkernweitspucken*

Kerniges Kissen ***

Bevor das Kirschfest losgehen kann, miissen noch ein paar Vorbereitungen getroffen werden:

1.

Schmiickt den Klassenraum mit Kirschzweigen und Kirschbliiten. Hangt Plakate und Bilder,
die ihr wahrend des Projektes angefertigt habt, auf:

* Zeichnungen der Kirschen, der Kirschbaume, der Kirschblatter

* die Bio-Siegel

Préasentiert an einer Pinnwand/an der Tafel die Ergebnisse der Projektarbeit. Verwendet
dazu zum Beispiel folgende Arbeitsblatter:

* Die Erziehung zum Kirschbaum

* Das Bliitendiagramm

* Vonder Bliite bis zur Frucht

* Woist das Kirschparadies?

* Detektive im Supermarkt

 Kirschen - Woche fiir Woche?

Legt die Rezepte fiir die Kirsch-Muffins und den Kirschbecher aus:
* kauft die Zutaten fiir die Rezepte ein
* backt Kirsch-Muffins fiir das Kirschfest

Kopiert in ausreichender Anzahl die Kirschfest-Arbeitsblatter.

Ladet weitere Personen zum Kirschfest ein:

* eine andere Klasse, zum Beispiel der Parallelklasse
* dieEltern

Ubt das Lied und den Begleitrhythmus:

 fragt euren Musiklehrer/eure Musiklehrerin, ob das Lied und der Begleitrhythmus im
Musikunterricht geiibt werden kann

* organisiert die Materialien zum Bau der Kirschkernrassel
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(® [1.11l Wir feiern das Kirschfest

Ramaessadi?

Name:

SAKURA SAKURA ***

In Japan wird die zartrosa Kirschbliite sehr verehrt. Dort feiert man seit iiber 1000 Jahren das
weltbekannte Kirschbliiten-Fest. Kirschbliite heilt auf Japanisch ,Sakura®“.

Um ihrer Verehrung Ausdruck zu verleihen, wurde eigens fiir die Kirschbliite ein Lied kompo-
niert.

Aufgaben
1. Lest euch den Liedtext aufmerksam durch, erst auf Japanisch, dann auf Deutsch.
2.Hort euch das Lied an und singt auf Japanisch mit.

Sakura, Sakura

fi ! 1 ! ! ! !
I I —] I —] ] — ]
ﬁ:‘j F ib! F i i I I I ]
al [ [ [ ! [
Sa -ku -ra, za - ku - ral a-wo - i no S0 - ra_  wa,

Seht-den-Baum,Kirschenbaum!-Leuchtend-bliiht-er-wie-ein-Traum.

£ | [ .
o y —— o —— —p ——a— ]
! ! I ! I I I 1 1 1 1 [ ) 1
- [ I [
Mi-ra -ta -su ka - ghi - ri: Ka-=zu-mi k7 Ku- o ka?
Schatten-huschen-unterm-Baum,-gleicht-der-Wolke-in-der-Luft,
n ] ]
F I I T r—— I 1 1 ]
|
T |
Mi - o - i o i - zu - ru I - za - yal
Schatten-huschen-unterm-Baum,-gleicht-der-Wolke-in-der-Luft,
{1 I I [m——
A g { = —r { ! —=—— {
Ty ¢ e e ]
[ [ l -
I - za - yal M - ni - wyao - ka - n.

Kommt,-ach-kommt,-kommt,-ach-kommt!-Seht-dort-den-Kirschenbaum.

@ Ein traditionelles Musikvideo zum Mitsingen findet ihr im Internet:
http://www.youtube.com/watch?v=YQN2gNEYZ7I|&feature=related
(Aufrufam 13.12.2011)
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[1.I1l Wir feiern das Kirschfest P
¢ eeteed '

Name:

Wir basteln eine Kirschkernrassel* *

Fiir einen Kirschkernrassel benétigt ihr:
+ eine Handvoll Kirschkerne
« ein Papprolle (z.B. von Kiichenpapier)
* Frischhaltefolie
*Klebeband
* Buntstifte

Aufgaben

1. Schneidet zwei Stiicke Frischehaltefolie so zurecht, dass sie iiber die Offnung der
Papprolle passen.

2. Spannt die Frischhaltefolie straff iiber eine Offnung der Papprolle und klebt sie mit
Klebeband fest.

3. Fiilltin die Papprolle eine Handvoll Kirschkerne und schlieBt die andere Offnung ebenfalls
mit Frischhaltefolie.

4. Malt das Musikinstrument mit Buntstiften an - fertig ist die Kirschkernrassel.

5. Begleitetdas Lied ,Sakura, Sakura® musikalisch mit der Kirschkernrassel.

Begleitrhythmus:

b7 0 P Y Y Y Y I B

E
| T
| T
I

@ Ihr konnt auch durchgehende Achtelnoten auf der Kirschkernrassel spielen. Ei-
ne Gruppe spielt den Rhythmus und die andere Gruppe die Achtelnoten.
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® [1.11l Wir feiern das Kirschfest

Name:

Kirsche kreuz und quer (1) ***

Aufgabe:
Lest euch die folgenden Fragen durch. Beantwortet sie und schreibt die Losungen in das Gitter.
Die Buchstaben in den fettgedruckten Kastchen ergeben einen Losungssatz.

Die Losung ist angelehnt an ein altes Sprichwort, das aus dem 18. Jahrhundert stammt.
Zu dieser Zeit standen nur in den Garten von Klostern und reichen Adligen Kirschbaume.
Die Redewendung warnte die armen Menschen vor dem Hochmut der Reichen. Diese
spuckten dem niederen Volk die Kirschkerne ins Gesicht. Das urspriingliche Sprichwort
lautet: ,Mit hohen Herren ist nicht gut Kirschen essen - sie spucken einem die Kerne ins
Gesicht.”

1. Welchen Okoanbauverband auRer Bioland und Naturland kennt ihr noch?

2. Wer ist fiir die Befruchtung der Bliite verantwortlich?

3. Was darf beim Pfliicken der Kirsche nicht entfernt werden?

4. Was war die Kirsche bevor sie zur Frucht wurde?

5. Welches Bundesland produziert die meisten SiiBkirschen?

6. Aus welchem Ort stammt die Kirsche urspriinglich?

7.Zu welcher Obstart gehort die Kirsche?

8. Es wird unterschieden zwischen SiiBkirsche und...

9.Ein anderes Wort fiir: Kirschbaumharz

10. Zu welcher Familie gehort die Kirsche?

11. Wie werden Pflanzen bezeichnet, die so verandert und geziichtet werden, dass sie den
Wiinschen der Ziichter entsprechen?

12. Was umschlieBen die Kelchblatter?

13. Wie hieR der Feldherr, der die Kirsche nach Europa brachte?

14. Welches Bundesland produziert die meisten Sauerkirschen?

15. Wer nannte die Kirsche ,cerasus”?

16. Wie heilt der Transport von Pollenkdrnern einer Bliite auf die Narbe einer anderen Bliite?

17.Wie wird der Anbau von Kirschen ohne Einsatz von chemischen Bekampfungsmitteln ge-
nannt?

18. Welches Kirschprodukt schmeckt auf Brot besonders gut?

19. Woraus besteht die Kirsche zu 80 %?

20. Mit welchen chemischen Mitteln werden Schadlinge und Krankheiten der Kirsche bekampft?

21.Das in der Kirsche enthaltene Kalzium ist gut fiir die...

22.Das in der Kirsche enthaltene Vitamin C starkt das...

23.Ein okologisches Giitesiegel

24.Wann wird der Kirschbaum gepflanzt?

25. Wie bringt der Obstbauer den Kirschbaum in Form?
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[1.I1l Wir feiern das Kirschfest

Name:

b enneed

Kirsche kreuz und quer (2) ***

10

i1

12

13

14

15

16

17

18

13

20

21

22

23

24

25

Losung:
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® [1.11l Wir feiern das Kirschfest

e

Name:

Kirsch-Muffins* *

Aufgabe:

Backt Kirsch-Muffins fiir vier Personen nach folgendem Rezept:

(@ )

Zutaten:

100 g getrocknete Kirschen
150 g Mehl

2 TL Backpulver

2 Eier

125g weiche Butter

1 Pdckchen Vanillezucker
100 ml Milch

@ 100 g Krokant Y,

Zubereitung:

1. Heizt den Backofen auf 180°C vor.

2.5chneidet die getrockneten Kirschen klein.

3. Vermengt das Mehl, das Backpulver und die Eier mit der weichen Butter zu einem Teig.
4. Fiigt nun das Vanillezucker, die Milch und den Krokant hinzu.

5.Zum Schluss werden die getrockneten Kirschen untergehoben.

6. Verteilt die Muffin-Férmchen auf einem Backblech und fiillt den Teig in die Formchen.

Die Kirsch-Muffins werden 20 Minuten gebacken, bis sie goldbraun sind.

Guten Appetit!
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[1.I1l Wir feiern das Kirschfest

Name:

omangend®’

Kirschbecher* *

Aufgabe:

Bereitet Kirschbecher fiir vier Personen nach folgendem Rezept zu:

@

Zutaten:

250 g SiiBkirschen
250 g Quark

200 g siiRe Sahne
3 EL Honig

2 EL Milch

1 EL Kakaopulver

Schokostreusel

| & J

Zubereitung:

1. Wascht die Kirschen und entsteint sie mit dem Kirschkernentsteiner. Dazu setzt du
die Kirsche ein und driickst den Kirschentsteiner zusammen. Ein Metallstift driickt

nun den Kirschkern heraus.
. Schlagt die siiBe Sahne steif.
. Verriihrt nun den Quark mit dem Honig und der Milch. Hebt die steife Sahne unter.

. Teilt die Quarkmasse in zwei Portionen. Riihrt unter eine Portion das Kakaopulver.

ul B~ W N

. Schichtet nun die Kirschen, die Quarkmasse und die Kakaomasse abwechselnd in
vier Glasschélchen. Verwahrt 16 Kirschen zum Verzieren.

6. Bestreut den Kirschbecher mit Schokostreuseln. Spiefst je vier Kirschen auf einen

HolzspieR und verziert damit die Glasschalchen.

Guten Appetit!
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Name:

Kirschkernweitspucken*

Fiir das Kirschkernweitspucken benétigt ihr:
* Kirschen oder Kirschkerne
» MaRband
*Kreide fiir die Markierung

Aufgaben:

1. Zeichnet mit der Kreide eine Linie als Markierung.

2. Stellt euch hinter die Markierung.

3. Nehmt eine Kirsche oder einen Kirschkern in den Mund.

lg Aber Vorsicht, zerbeifst den Kern nicht, denn er enthalt giftige Blausaure.

4. Versucht den Kirschkern so weit wie maglich aus dem Stand heraus zu spucken.

Messt die Entfernung zum Kreidestrich, wenn der Kirschkern ausgerollt ist.

6. Schreibt alle Entfernungen in die Tabelle und addiert sie zum Schluss. Wer ist der
Kirschkernkonig in der Gruppe?

7. Vergleicht eure Ergebnisse mit denen der anderen Gruppen und tragt sie in die Tabelle
ein. Welche Gruppe hat gewonnen?

L

Name der Gruppe: Entfernung Name der Gruppe Entfernung
(inm) (inm)

Insgesamt Insgesamt
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[1.I1l Wir feiern das Kirschfest P

Name:

Kerniges Kissen***

Das Kirschkernkissen ist eine Alternative zur Warmflasche. In der Mikrowelle oder im Backofen
erhitzt, ist das Kirschkernkissen angenehm warm und lindert Gliederschmerzen und Verspan-
nungen. Im Kiihlschrank gekiihlt wird es gegen Prellungen und Stauchungen oder einfach zum
Abkiihlen verwendet.

Ihr bendtigt:
* Kirschkerne
* Obstessig
« Kiichentiicher
» Stoffreste (Baumwolle)
* Nadel und Faden
*Schere

Aufgaben:
1. Legt die Kirschkerne in die Schale mit Obstessig. Die Saure |6st das restliche Frucht-
fleisch von den Kernen.
2. Trocknet die Kerne vorsichtig mit den Kiichentiichern ab. Lasst die Kerne in der Sonne
trocknen.

In der Zwischenzeit ndht ihr aus den Stoffresten ein Kissen:
Schneidet ein Stlick Stoff der Gréfee 20 x 40 cm aus.

Faltet es in der Mitte, sodass ein 20 x 20 cm grofées Kissen entsteht.
Naht zwei Seiten zu.

o v kAW

Fiillt das Kissen mit den trockenen Kirschkernen und naht den Kissenbezug zu.

Fertig ist das Kirschkernkissen.
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Losungen

Obsthof-Experten

Die Reise in den Kirschbaum (2), S.61

Fruchtblatt

Staubblatt

Kronblatt

Kelchblatt

Bliitenboden

Die Erziehung zum Kirschbaum (2), S.65

Friihling | « Erziehungsschnitt
« Aste der Baume werden durch Betonklgtzchen,
Schniire und Klammern in eine waagerechte Position gebracht
Sommer * Ernte: Kirschwochen in Deutschland von Juni bis September
* Pflanzenschnitt
Herbst * Pflanzung des Kirschbaumes: Pflanzgrube graben, Baum einsetzen, mit
Erde verfiillen, gielen
Winter * Pflanzenschnitt

Kirschen-Experten

SiiRe Kirsche/ Saure Kirsche,S. 67 und S. 68

Fruchtstiel

dufere Fruchtschale

Kirschstein

Fruchtfleisch
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Losungen

Das Bliitendiagramm, S. 69

Kelchblatter

Kronblatter

Fruchtblatt

Staubblatter

Blitenboden und Stiel

Von der Bliite zur Frucht, S. 71

Von den duftenden Kirschbliiten angelockt,
kriecht...

... die Biene auf der Suche nach Nektar in die
Bliite. Die mannlichen Kirschsameg. auch Pol-
len genannt...

... bleiben dann an der Biene haften, die zum
nachsten Kirschbaum fliegt. |

Dort krabbelt sie wieder in eine Bliite und
hinterlasst auf...

hat. Vom Pollen aus...

...bildet sich ein Pollenschlauch, der von der
Narbe, durch den Griffel, in den darunter ge-
legenen...

... Fruchtknoten reicht. Durch den Pollen-
schlauch gelangt nun der mannliche Samen
der Polle zur...

... weiblichen Eizelle. Die beiden Zellen
verschmelzen miteinander. Die Bliite...

... ist befruchtet. Die Blutenblatter, der
Stempel, die Staubbeutel und die
Kelchblatter...

....verwelken langsam. Der Fruchtknoten
beginnt...

... zuwachsen, er wird erst gelb, dann rot.
Innerhalb von ungeféahr acht Wochen wéchst
aus ihm...

... eine kostliche Kirsche heran.

_——— — —
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Losungen

Wo ist das Kirschenparadies?

Erntemengen SiiRkirschen, (2),S. 75
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Losungen

Erntemengen Sauerkirschen (2),S.75
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Losungen

Wir feiern das Kirschfest

Kirsche kreuz und quer, (2),S.91
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[1.I Vorbereitung, Organisation und Nachbereitung

Einfiihrung

Die Erdbeere ist eine empfindliche Kulturpflanze. Auf die Erdbeerernte 2011 haben sich regio-
nale Spatfroste zur Bliitezeit im Mai und die lange Trockenperiode im Friihjahr insgesamt nega-
tiv ausgewirkt. Mit einem Ernteertrag von bundesweit durchschnittlich rund 108 Dezitonnen
je Hektar zeigen die ersten Schatzungen, die auf den Angaben der Ernte- und Betriebsbericht-
erstatter von Ende Juni 2011 beruhen, eine durchschnittliche Abnahme des Hektarertrages von
etwa 6% gegeniiber dem sechsjahrigen Mittel von 2005 bis 2010. Einen geringeren Hektarer-
trag gab es zuletzt im Jahr 2004. Im Jahr 2010 wurden Erdbeeren auf 13 400 Hektar angebaut
und geerntet. Die bedeutendsten Erdbeeranbauldnder waren im Jahr 2010 Niedersachsen und
Nordrhein-Westfalen neben Baden-Wiirttemberg und Bayern mit gemeinsam 74% der Anbau-
flache. Die hochsten voraussichtlichen Ernteertrage bei Erdbeeren werden 2011 mit iber

120 Dezitonnen je Hektar in Mecklenburg-Vorpommern und Niedersachsen erwartet. (Statisti-
sches Bundesamt, 2011)

Der Lernzirkel ,Die Erdbeere - eine barenstarke Frucht” versucht Schiilerinnen und Schiilern
der Klassen fiinf und sechs, vielféltige Einblicke in die Erzeugung von Erdbeeren zu ermagli-
chen. Der Schiiler soll den Weg der Erdbeere vom Feld in den Laden verfolgen und unterschied-
liche Verarbeitungsmdglichkeiten von Erdbeeren kennen. Diese fachlichen Inhalte werden
durch den Lernzirkel handlungsorientiert aufbereitet. Im Sinne eines facheriibergreifenden
Unterrichts vereinigt der Lernzirkel biologische, mathematische, germanistische, kommunika-
tionswissenschaftliche und erndhrungswissenschaftliche Aspekte.

Im Hinblick auf erndhrungswissenschaftliche Aspekte sollen Schiiler feststellen, dass ein Pro-
dukt, welches mit der Geschmacksrichtung ,Erdbeere” betitelt ist, nicht unbedingt Erdbeeren
enthalten muss und dementsprechend nicht zwangslaufig gesund sein muss.

Die Schiiler beschaftigen sich mit ausgewahlten Inhalten zum Thema ,Die Erdbeere - ein baren-
starkes Friichtchen” an den folgenden fiinf Stationen:

* ,Die Erdbeere - eine harte Nuss?“ (Aufbau von Erdbeeren und Erdbeerpflanzen)

» ,Wie kommt die Erdbeere vom Feld in den Laden?“ (Verarbeitung und Vermarktung)
* ,Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren” (Experiment und Befragung)

* ,Die Erdbeere hat einen tollen Geschmack” (Geschmack und gesunde Ernéhrung)

* ,Maxund das Erdbeerproblem” (Beurteilung von und Umgang mit Erdbeeren)
Fachiibergreifendes bzw. facherverbindendes und handlungsorientiertes Lernen bilden eine

wichtige Basis fiir die Realisierung der Lernziele. Zudem findet im Rahmen des Lernzirkels eine
Binnendifferenzierung zwischen und innerhalb der einzelnen Stationen statt.
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l11.I Vorbereitung, Organisation und Nachbereitung

Vorbereitung
Inhaltliche Vorbereitung - einfiihrende Unterrichtsstunde:

Die Erdbeere - ein barenstarkes Friichtchen

Motivation: OH-Folie ,Zeitungsannoncen von regionalen Erdbeerbauern”. (Alternative: Obst-
ranking iiber beliebtestes Schiilerobst erstellen lassen.)

Erarbeitung: Film ,Im Gemiisegarten. Die Erdbeere.” (2001). VHS (sechs Minuten) in vielen
Medienzentren erhaltlich. Stellt den Lebenszyklus der Erdbeere vom Keimling
liber die Bliite, die Art der Bestaubung, das Ausbilden der Frucht, die Verbreitung
der Samen bis zum neuerlichen Austreiben plausibel dar.

Sicherung:  Durch das Unterrichtsgesprach sowie den Film erworbene Kenntnisse sollen in
die Gestaltung des Deckblattes (Steckbrief, Lebenslauf der Erdbeere etc.) der
anzufertigenden Mappe/Portfolio einflieRen.

Organisatorische Vorbereitung

Allgemeine Hinweise:

* moglicher Zeitpunkt fiir die Durchfiihrung: Juni bis September

* Fahrtkosten beriicksichtigen

» passenden Obsthof im Nahraum der Schiiler suchen

* Obsthof verfiigt im Idealfall iber einen eigenen Hofladen

* Bearbeitungszeit vor Ort auf dem Obsthof: ungefahr fiinf Unterrichtsstunden

* Erste-Hilfe-Set muss vorhanden sein

* Vor dem Start des Lernzirkels tragt ein Rundgang auf dem Obsthof zur selbststandi-
gen Orientierung und zur eigenstandigen Bearbeitung der Stationen bei.

Auf dem Obsthof sollte den Schiilern ein Uberblick iiber die einzelnen Lernmdglichkeiten gege-
ben werden. Es kann zudem hilfreich sein, wenn ein Lageplan der Stationen auf dem Hof aufge-
hangt wird. Je nach Leistungsstarke der Klasse konnte den Schiilern wahrend der Durchfiihrung
des Lernzirkels ein Biichertisch mit entsprechend erganzender Literatur zur Verfiigung gestellt
werden. Auf den folgenden Seiten erfolgt eine detaillierte Beschreibung der Stationen mit den
dazugehdrigen Arbeitsblattern sowie praktischen Tipps und Hinweisen.

Nachbereitung

Die Nachbereitung in der Schule sollte sehr individuell, abhé@ngig vom Verlauf, den Fragen, Pro-
blemen und Ergebnissen der Schiiler gestaltet werden. Zudem eignet sich das Anfertigen einer
Mappe (Portfolio), die die Schiiler im Anschluss an den Lernzirkel erstellen. Die Ergebnisse kn-
nen zudem in Form einer Prasentation der Schiiler im Unterricht zusammengefasst, einzelne
Aspekte vertieft und offene Fragen geklart werden. Obendrein kénnten die Arbeitsergebnisse
des Regionalen Lernens in Form einer Ausstellung in der Schule der Offentlichkeit zugénglich
gemacht werden.

Arbeitsanregungen fiir die Stationen
Die Arbeitsanregungen umfassen:

« eine didaktisch-methodische Ubersicht aller Stationen
e Laufzettel
* Arbeitsblatter fiir die Gruppenarbeiten
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1.1l Ubersicht iiber die Stationen - Didaktische Hinweise und Materialien

Station 1: Erkundung des Obsthofes

e

des Obsthofes

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Bendtigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Befragen * Fiiller/ Kugelschreiber | Auf dem Obsthof
... gewinnen Informatio- Obst und Gemiise
nen zum Erdbeeranbau frisch vom Bauern
... berechnen die Anzahl | Zahlen * MaRband/ Zollstock Auf Erdbeeren
der Erdbeerpflanzen auf | Berechnen * Fiiller/ Kugelschreiber | kann man immer
dem Feld * eventuell Taschen- zahlen

rechner
... zeichnen einen Lage- Kartieren * Bleistift Lageplan des
plan mit den Geb&uden * Lineal Obsthofes

* Buntstifte
» eventuell Kompass

Station 2: Die Erdbeere - eine harte Nuss?

@

Ziele/Aufgaben

Arbeitsweisen

Bendtigtes Material

Arbeitsblatt

Schiiler ...

... beschreiben die Ge-
stalt und den Reifegrad
einer Erdbeere

Zuordnen

* Fiiller/ Kugelschreiber
e reife und unreife Erd-
beeren

Woran erkennt
man eine reife
Erdbeere?

...gewinnen Informatio-
nen aus Sachtexten

Text auswerten

* Fiiller/ Kugelschreiber
* Buntstifte

Die Erdbeere -
eine harte Nuss?

zenteile der Erdbeer-
pflanze

Beschriften

... zeichnen den Quer- Zeichnen * Lupen Schau genau hin
schnitt einer Erdbeere * Erdbeeren Zur Binnendiffe-
... entnehmen Informa- * Messer renzierung Ar-
tionen aus einem Text * Brett beitsblatt in zwei
... beschriften ihre 0 B Schwierigkeits-
Zeichnung stufen

... benennen die Pflan- Befragen * Fiiller/ Kugelschreiber | Wie sieht eine

Erdbeerpflanze aus

Zur Binnendiffe-
renzierung Ar-
beitsblatt in zwei
Schwierigkeitsstu-
fen

Station 3: Bei uns dreht sich alles um Erdbeeren

g

e

Ziele/Aufgaben

Arbeitsweisen

Bendtigtes Material

Arbeitsblatt

Schiiler ...

... zeigen Moglichkeiten
der Erdbeerkonservie-
rung auf

Zuordnen

Max und das Erd-
beerproblem
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I11.11 Ubersicht iiber die Stationen - Didaktische Hinweise und Materialien

... erlautern die Frigo-
Erdbeere und beschrei-
ben ihren Lebenslauf

Text auswerten
Lebenslauf
schreiben

* Fiiller/ Kugelschreiber

Frigo-Erdbeeren -
eine coole Sache

Zur Binnendifferenzie-
rung Arbeitsblatt in zwei
Schwierigkeitsstufen

... erlautern den Jahres-

Informationen

* Fiiller/ Kugelschreiber

Endlich Erdbeer-

gang des Erdbeeranbaus | aus einer Tabelle saison
entnehmen
i
Station 4: Die Erdbeere hat einen tollen Geschmack .‘}’{_
Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen | Bendtigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Vergleichen * eingemachte Erdbee- | Eingemachte, frische
.. analysieren das Aus- | Beurteilen ren (z.B. Erdbeermar- | oder aufgetaute Erd-
sehen, den Geruch und melade) beeren?
die Konsistenz von * frische Erdbeeren Fachiibergreifendes
Erdbeeren * aufgetaute Erdbeeren Lernen maglich mit
Hauswirtschaft
* Kiichentiicher
* Fiiller/ Kugelschreiber
... beurteilen, welche Zuordnen * Verpackungen von ein- | Erdbeere ist nicht

Konservierungsart die
Gesiindeste ist

gemachten, frischen
und eingefrorenen
Erdbeeren

gleich Erdbeere

... erklaren, warum der
Verzehr von Erdbeeren
gesundheitsfordernd ist

Text auswerten
Stellung nehmen

* Fiiller/ Kugelschreiber
* Lineal

Ein Computer baut die
Superbeere

Die Erdbeere fiir eine
gute Gesundheit

Station 5: Erdbeervergniigen

P

zur Frigo-Erdbeere mit
dem Erdbeer-Domino

* Fiiller/ Kugelschreiber

Ziele/Aufgaben Arbeitsweisen |Benotigtes Material Arbeitsblatt
Schiiler ... Spielen * Buntstift Erdbeer-Domino
... Uberpriifen ihr Wissen * Lineal

... Uberpriifen ihr Wissen
zum Thema Erdbeere

Ratseln

e Bleistift

Erdbeerquiz fiir
Experten

... beschreiben die wohl-
tuende Wirkung von Erd-
beeren fir die Haut

Experimentieren

* halbe Erdbeere

* kaltes Wasser

* Handtuch

* Fiiller/ Kugelschreiber

Eine Erdbeere im
Badezimmer
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Laufzettel: Die Erdbeere - ein barenstarkes Friichtchen

Starte mit den Arbeitsbladttern, die durch ein ,gehendes Ampelmannchen” k
gekennzeichnet sind, diese sind Pflicht. Die anderen Arbeitsblatter sind

Wahlaufgaben, die du bearbeiten kannst, wenn du Interesse und Zeit hast. Hake die Ar-
beitsblatter der einzelnen Stationen ab, die du bearbeitet hast.

Die Sternchen zeigen dir, ob die Aufgaben eher leicht *, mittel * * oder etwas schwerer * **
sind. Entscheide dich bei Wahlaufgaben selbst, ob du eher leichte oder eher schwere Auf-
gaben l6sen mochtest.

Rémische Ziffern bedeuten Einzel- I, Partner- Il, oder Gruppenarbeit lll.

Umfasst ein Arbeitsblatt mehrere Seiten, so steht die Seitenzahl in Klammern hinter dem
Titel des Arbeitsblattes.

Trage nach jeder Station unter ,Bemerkungen® ein, wie dir die Station gefallen hat, ob du
Schwierigkeiten hattest, die Aufgaben oder Materialien zu verstehen, oder welche Pro-

bleme bei der Losung der Arbeitsauftrage aufgetreten sind.

Station 1:
Erkundung des Obsthofes

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet | Bemerkungen

Auf dem Obsthof (2)**1/11/ 111

Auf Erdbeeren kann man zéhlen (2)
*x /10

Obst und Gemiise frisch vom Bauern (2)

**1/1/1

Lageplan des Obsthofes *** 1/ Il

Station 2:
Die Erdbeere - eine harte Nuss?

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet | Bemerkungen

Woran erkennt man eine reife Erdbeere?

1/n/m

Die Erdbeere - eine harte Nuss? **I1/II

Schau genau hin! **1/1l
Schau genau hin***|/1l

Wie sieht die Erdbeerpflanze aus? **IlI
Wie sieht die Erdbeerpflanze aus? *** Il
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Laufzettel: Die Erdbeere - ein barenstarkes Friichtchen

Station 3:
Bei uns dreht sich alles um Erdbeeren

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet | Bemerkungen

Max und das Erdbeerproblem *1/11/ 11l

Frigo-Erdbeeeren - eine coole Sache (2) **I/II

Frigo-Erdbeeeren - eine coole Sache (2) ***I/II

Endlich Erdbeersaison (2) **1/ 1l

Station 4: | P
o . &= 25

Die Erdbeere hat einen tollen Geschmack ‘T'f'

S
“4'-"3-

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet | Bemerkungen

Eingemachte, frische oder aufgetaute Erdbeeren?

1/

Erdbeere ist nicht gleich Erdbeere **1/1II

Ein Computer baut die Superbeere (2) ***1/ 1l

Die Erdbeere fiir eine gute Gesundheit **1/11/1ll

Station 5:

Erdbeervergniigen

Name des Arbeitsblattes Bearbeitet | Bemerkungen

Erdbeer-Domino (3) **II

Erdbeerquiz fiir Experten***1/II

Eine Erdbeere im Badezimmer *|
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Station 1: Erkundung des Obsthofes

Auf dem Obsthof (1) =« /111 k

Aufgaben:

1. Lies dir die Fragen genau durch.

2. Uberlege, welche Fragen du selbst bereits beantworten kannst.

3. Kennzeichne die Fragen (zum Beispiel mit einem Kreis um die Zahl), die du dem Obstbauern
stellen mochtest.

4. Notiere weitere Fragen, die dich interessieren.

5. Vereinbare mit dem Obstbauern einen Zeitpunkt fiir die Befragung.

Maégliche Fragen rund um Anbau, Pflege, Ernte und Verkauf des Frischehofes:

1. Wie heil3t die Erdbeersorte, die Sie anbauen?

2. Wie hoch sind die Ertrage, die Sie pro Hektar erzielen?

3. Bauen Sie neben Erdbeeren auch anderes Obst- und Gemiise an?

D Ja D Nein

Wenn mit ,Ja“ geantwortet wurde:
Welches fiir Obst und/oder Gemiise bauen Sie noch an?

4. Lagern und verarbeiten Sie das Obst und Gemiise selbst?

D Ja D Nein

Wenn mit ,Nein“ geantwortet wurde:
Wer verarbeitet das Obst und Gemiise?

Welche Produkte entstehen bei der Verarbeitung von Obst und Gemiise?

Obst-/Gemiisesorte Verarbeitungsprodukt
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Station 1: Erkundung des Obsthofes

Auf dem Obsthof (2) ** /111

5. Welche Auswirkungen haben folgende natiirliche Bedingungen auf die Ertrage?

klimatische Bedingungen:

Bodenbeschaffenheit:

Héhenlage / Gelandeform:

6. Gibt es Flachen, die Sie nicht bewirtschaften?

D Ja D Nein

Wenn mit ,Ja“ geantwortet wurde:
Wie grofs sind diese Flachen?

Wie nennt man diese Flachen?

7. Kann man bei lhnen auch Erdbeeren selber pfliicken?

Platz fiir weitere Fragen:
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Station 1: Erkundung des Obsthofes

Auf Erdbeeren kann man immer zédhlen (1) *** i/ 11l k

Bearbeite die folgenden Aufgaben.
Mal sehen, ob du ein Rechenkiinstler bist.

1. Miss entlang einer Reihe eine Strecke von 10 Metern ab.

O O O—O—3
< 10m

2. Schéatze, wie viele Erdbeerpflanzen auf dieser Strecke stehen:

3. Zahle nun die Pflanzen. Ergebnis:

4. Miss den Abstand zwischen den Pflanzen.

@ O

Pflanzenabstand

Messergebnis:

5. Miss nun eine Strecke von 10 Metern quer zu den Reihen ab und zéhle die Anzahl der Reihen.

Ergebnis:
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Station 1: Erkundung des Obsthofes

Auf Erdbeeren kann man immer zdhlen (2) *** 1/ |l|

6. Berechne die Anzahl der Erdbeerpflanzen fiir eine 100 Quadratmeter (m?) groRe Flache.

X =
Anzahl der Reihen Anzahl der Erdbeer-  Anzahl der Erdbeer-
auf 10 m Strecke pflanzen auf 10 m pflanzen auf einer
Strecke 100 m” groRe Fliche

7. Berechne nun die Pflanzenanzahl auf einem Hektar (ha).

./100 m?

100 m
100 m
X 100 =
Anzahl der Erdbeer- Anzahl der Erdbeer-
Pflanzen auf einer pflanzen auf einer Flache
100m? groRen Fléche von einem Hektar

8. Frage den Obstbauern, auf wie viel Hektar er Erdbeeren anbaut.
Berechne die Anzahl der Erdbeerpflanzen auf der ganzen Flache.

X =
Anzahlder Erdbeer-  GréfGe der Anbau- Anzahl der Erdbeer-
Pflanzen auf einem  flache fiir Erdbeeren  pflanzen auf der gesamten
Hektar Flache
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Station 1: Erkundung des Obsthofes

Obst und Gemiise frisch vom Bauern (1) **1/11/ 1l k

Aufgaben:

1. Lies den Fragebogen aufmerksam durch.

2. Uberlege, welche Fragen du bereits selbst beantworten kannst.

3. Kennzeichne die Fragen (zum Beispiel mit einem Kreis um die Zahl), die du bei deiner Erkun-
dung im Hofladen klaren musst.

4. Notiere auf einem Extrablatt weitere Fragen, die dich interessieren.

5. Gehe inden Hofladen, um deine offenen Fragen zu beantworten.

Probiere zunachst, selbst Losungen zu finden, indem du dich im Hofladen genau um-
schaust. Wenn du Fragen nicht selbst beantworten kannst, bitte den Verkaufer um

Hilfe.

1. Zuwelchen Zeiten ist der Hofladen gedffnet?

2. Wie viele Verkaufer arbeiten in dem Hofladen?

3. Werden in dem Hofladen nur Erdbeeren verkauft?

D Ja D Nein

Wenn du die Frage mit ,Nein“ beantworten kannst:
Welche Obstsorten werden auBer Erdbeeren noch in dem Hofladen verkauft?

4. Wird in dem Hofladen auch Gemiise verkauft?

D Ja D Nein

Wenn du die Frage mit ,Ja“ beantworten kannst:
Welche Gemiisesorten werden im Hofladen verkauft?
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Station 1: Erkundung des Obsthofes

Obst und Gemiise frisch vom Bauern (2) **1/11/1lI
5. Werden in dem Hofladen auch tiefgekiihlte Produkte verkauft?

D Ja D Nein

Wenn du die Frage mit ,Ja“ beantworten kannst:
Was fiir tiefgekiihlte Produkte gibt es in dem Hofladen?

6. Werden die tiefgekiihlten Produkte auf dem Hof verpackt und eingefroren?

D Ja D Nein

Wenn du die Frage mit ,Nein“ beantworten kannst:
Warum werden die Produkte nicht vor Ort verpackt und eingefroren?

Wo werden die tiefgekiihlten Produkte verpackt und eingefroren?

7. Wie kommen die tiefgekiihlten Produkte in den Hofladen?

8. Werden in dem Hofladen weitere Produkte verkauft, die bereits verarbeitet sind
(z.B. Marmelade, Safte)?

D Ja D Nein

Wenn du die Frage mit ,Ja“ beantworten kannst:
Von wem werden diese Produkte hergestellt?
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Station 1: Erkundung des Obsthofes

Lageplan des Obsthofes M VA k

Aufgaben:

1. Erstelle einen Lageplan iiber die Gebdude des Obsthofes. Gehe folgendermaRen vor: Er-
kunde die Hofstelle. Fertige anschliefend eine grobe Skizze der Anlage an. Achte dabei auf
die Lage der Gebaude zueinander, Wege und Stralden, angrenzende Acker-, Wald- und Griin-

landflachen und die Himmelsrichtung.

2. Ermittle, wie die Geb&dude genutzt werden und beschrifte den Lageplan entsprechend.

Der Lageplan
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Station 2: Die Erdbeere - eine harte Nuss?

Woran erkennt man eine reife Erdbeere? * 1/ 11/ 11l k

Aufgaben:

1. Sieh dir die beiden abgebildeten Erdbeeren genau an.

2. Lies dir die unten stehenden S&tze durch.
3. Ordne die Satze den Erdbeeren zu und trage sie in die Tabelle ein.

Fragt den Obstbauern, wo ihr Erdbeeren ernten diirft. Geht dann auf das Feld. Jeder darf
ein Schalchen Erdbeeren ernten. Beim Ernten von Erdbeeren pfliickt man nur die Frucht
und das Kelchblatt. Es diirfen keine Blatter oder Ranken abgerissen werden.

Die Erdbeere
ist rot.

Die Erdbeere fiihlt
sich fest an.

Die Erdbeere hat
weilte Stellen.

Die Erdbeere
riecht kaum.

Die Erdbeere
riecht sif.

Die Erdbeere ist
etwas weich.

reife Erdbeere

unreife Erdbeere
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Station 2: Die Erdbeere - eine harte Nuss?

Die Erdbeere - eine harte Nuss? **1/ Il k

Aufgaben:

1. Lies das Arbeitsblatt aufmerksam durch. Unterstreiche danach die Informationen, die du
fir besonders wichtig haltst.

2. Schreibe die wichtigsten Informationen aus dem Text in Stichpunkten auf.

3. Male die Erdbeerpflanze in den richtigen Farben an.

Wie man an den weil3en Blii-
ten (mit gelben Bliitenknos-
pen) erkennen kann, gehort
die Erdbeere, wie viele
Obstarten auch, zu den Ro-
sengewachsen.

Allgemein wird die Erdbeere
als Beerenobst bezeichnet.
Beeren sind Friichte, deren
Samen vom Fruchtfleisch
umschlossen sind und die
meist an Biischen oder Ran-
ken wachsen.

Aus biologischer Sicht ist
die Frucht der Erdbeer-
pflanze keine Beere, son-
dern eine Sammelnuss-
frucht, weil auBen an der
Frucht kleine braune Niiss-

chen aufsitzen. Damit sind die kleinen Kérnchen gemeint, die manchmal ein bisschen zwischen
den Zdhnen knacken und ein wenig hart sind, wenn man eine Erdbeere isst.

Nimm eine Erdbeere in den Mund. Kannst du beim Kauen die kleinen harten Niisschen
spiiren?
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Station 2: Die Erdbeere - eine harte Nuss?

Schau genau hin**1/ i

k

Wenn du eine Erdbeere von innen untersuchen moéchtest, musst du sie aufschneiden. Wenn du

dann genau hinschaust, kannst du verschiedene Teile der Erdbeere erkennen.

Aufgaben:
1. Schneide eine Erdbeere ldngs durch.
2. Schaue dir die Schnittstelle genau an.

3. Zeichne den Erdbeerquerschnitt und beschrifte die Zeichnung mit folgenden Begriffen:

Kelch

Fruchtfleisch

Stiel

Bliitenboden (die ganze Erdbeerfrucht)

Niisschen

Erdbeerquerschnitt
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Station 2: Die Erdbeere - eine harte Nuss?

Schau genau hin *** |/l

k

Wenn du eine Erdbeere von innen untersuchen méchtest, musst du sie aufschneiden. Wenn du

dann genau hinschaust, kannst du verschiedene Teile der Erdbeere erkennen.

Aufgaben:

1. Schneide eine Erdbeere ldngs durch.
2. Schaue dir die Schnittstelle genau an.

3. Zeichne den Erdbeerquerschnitt und beschrifte die Zeichnung mit den Informationen

aus dem folgenden Text:

,Die Erdbeerfrucht ist die fleischig verdickte Bliitenachse oder der Bliitenboden. Sie ist
je nach Sorte herzférmig bis langlich, rot gefarbt und mit gelben Samenkornern ge-
sprenkelt. Ihr Fruchtfleisch ist weil® bis rotlich, mehr oder weniger fest und saftreich.

Um den griinen Stil liegt der Kelch mit den Kelchblattern.”

Erdbeerquerschnitt
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Station 2: Die Erdbeere - eine harte Nuss?

Wie sieht die Erdbeerpflanze aus? * * Il

Aufgaben:

1. Suche dir drei bis vier Mitschiiler. Befragt den Obstbauern oder einen Mitarbeiter, wie eine
Erdbeerpflanze aussieht und aus welchen Pflanzen Bestandteilen sie besteht. Lasst euch ei-
ne echte Erdbeerpflanze zeigen. Schreibt wahrend der Befragung die Informationen in

Stichwortern mit.

Schreibt hier die Informationen aus der Befragung auf:

k

2. Beschriftet die Erdbeerpflanze. Schreibt die jeweiligen Begriffe auf die Pfeilstriche:

Bliite

Ranke

Wurzel

Scheinfrucht

Blatt

Kelchblatt
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Station 2: Die Erdbeere - eine harte Nuss?

Wie sieht die Erdbeerpflanze aus? * * * |ll k

Aufgaben:

1. Suche dir drei bis vier Mitschiiler. Befragt den Obstbauern, oder einen Mitarbeiter, wie eine
Erdbeerpflanze aussieht und aus welchen Pflanzen Bestandteilen sie besteht. Lasst euch ei-
ne echte Erdbeerpflanze zeigen. Schreibt wahrend der Befragung die Informationen in
Stichwdrtern mit.

Schreibt hier die Informationen aus der Befragung auf:

2. Beschriftet die Erdbeerpflanze. Schreibt die jeweiligen Begriffe auf die Pfeilstriche:
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Station 3: Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren

Max und das Erdbeerproblem * 1/11/ il

Aufgaben:

1. Lies dir den Text aufmerksam durch.

2. Uberlege, was Max tun kann, um die Haltbarkeit seiner Erdbeeren zu verléngern. Bedenke
dabei, dass es auch Maglichkeiten gibt, etwas mit Hilfe von Rezepten zuzubereiten, so dass
es langer haltbar ist.

»Hallo, ich bin Max und ich esse sehr gerne Erdbeeren. Heute Morgen habe ich von mei-
nem Nachbarn, der Obstbauer ist, drei groRe Eimer mit Erdbeeren geschenkt bekom-
men. Da habe ich mich sehr dariiber gefreut. Der Obstbauer hat zu mir gesagt, ich solle
aufpassen, dass die Erdbeeren nicht schlecht werden. Deswegen habe ich schon den
ganzen Tag Erdbeeren gegessen.

Jetzt ist es Mittag und die Erdbeeren sehen immer noch frisch und lecker aus. Ich habe
aber trotzdem ein Problem. Ich mag heute keine Erdbeeren mehr essen, weil mir schon
ganz schlecht ist.

Nur, was mache ich denn jetzt mit den ganzen Erdbeeren? Ich wiirde sie gerne auch noch
in ein paar Wochen oder sogar Monaten essen kdnnen. Hast du eine ldee, was ich jetzt
tun soll?“

3. Schreibe auf, wie Max seine Erdbeeren haltbar machen kann. Die Bilder helfen dir dabei.
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Station 3: Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren

Ve

Frigo-Erdbeeren - eine coole Sache (1) **1/ 1l k

Aufgaben:

1. Lies den Text aufmerksam durch.

2. Unterstreiche die Informationen, die du fiir besonders wichtig héltst (zum Beispiel: Wann
wird die Frigo-Erdbeere gepflanzt? Bei wie viel Grad wird die Erdbeere gekiihlt?).

3. Schreibe die Informationen als Lebenslauf einer Frigo-Erdbeere in den Jahreskalender.

Die Frigo-Erdbeere

Im August werden junge Erdbeerpflanzen in die Erde
gepflanzt. Mit der Zeit bilden sich an den jungen
Pflanzen Bliitenanlagen.

Im November werden die Erdbeerjungpflanzen gero-
det und kommen in ein Kiihlhaus. Hier werden sie bei
sehr kiihlen Temperaturen unter 0 °C (-1,5 °C bis -2
°C) und hoher Luftfeuchtigkeit gelagert. Man nennt
diese Erdbeeren, die im Winter eingefroren werden,
Frigo-Erdbeeren.

Ab Mitte April werden die Frigo-Erdbeeren aufgetaut
und ausgepflanzt. Durch die kiihle Lagerung wurde der
Winter fiir die Erdbeeren verlangert.

Wenn die ersten Bliitenknospen aufgehen, streut der Obstbauer eine Schicht Stroh aus,
damit die Erdbeeren nicht nass und faulig werden.

AulBerdem sind die Erdbeeren, wenn Stroh ausgestreut wurde, nach der Ernte nicht so
sandig. Nachdem die Frigo-Erdbeeren ausgepflanzt wurden, bendtigen sie Pflege, da sie
schon ungefahr neun Wochen spater geerntet werden sollen. Dass man die Erdbeeren
schon kurze Zeit nach dem Auspflanzen ernten kann, ist der Vorteil von Frigo-
Erdbeeren.

Im Mai sind bei uns die ersten Erd-
beeren reif und kdnnen geerntet
werden. Danach konnen sie im Hof-
' laden verkauft werden oder sie
werden an ErzeugergroBmarkte
geliefert. Von dort aus werden die
Erdbeeren zu den Supermarkten
transportiert.
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Station 3: Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren

Frigo-Erdbeeren - eine coole Sache (2) ** I/

Lebenslauf einer Frigo-Erdbeere

August

September

Oktober

November

Dezember

Januar

Februar

Marz

April

Mai

Juni

Juli
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Station 3: Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren

Ve

Frigo-Erdbeeren - eine coole Sache (1) *** 1/ I k

Aufgaben:
1. Lies den Text aufmerksam durch.
2. Unterstreiche die Informationen, die du fiir besonders wichtig hdltst (zum Beispiel:
Wann wird die Frigo-Erdbeere gepflanzt? Bei wie viel Grad wird die Erdbeere gekiihlt?).
3. Stelle dir vor, du bist eine Frigo-Erdbeere. Beschreibe aus Sicht der Frigo-Erdbeere dei-
nen Lebenslauf. Erwahne auch den Vorteil, den der Obstbauer durch dich hat. Du kannst
den Text so anfangen: ,Im August werde ich in die Erde gepflanzt ...”

Die Frigo-Erdbeere
Im August werden junge Erdbeerpflanzen in die Erde
gepflanzt. Mit der Zeit bilden sich an den jungen
Pflanzen Bliitenanlagen.
Im November werden die Erdbeerjungpflanzen gero-
det und kommen in ein Kiihlhaus. Hier werden sie bei
sehr kiihlen Temperaturen unter 0 °C (-1,5 °C bis -2
°C) und hoher Luftfeuchtigkeit gelagert. Man nennt
diese Erdbeeren, die im Winter eingefroren werden,
Frigo-Erdbeeren.
Ab Mitte April werden die Frigo-Erdbeeren aufgetaut
und ausgepflanzt. Durch die kiihle Lagerung wurde der
Winter fiir die Erdbeeren verlangert.
Wenn die ersten Bliitenknospen aufgehen, streut der Obstbauer eine Schicht Stroh aus,
damit die Erdbeeren nicht nass und faulig werden.
AulBerdem sind die Erdbeeren, wenn Stroh ausgestreut wurde, nach der Ernte nicht so
sandig. Nachdem die Frigo-Erdbeeren ausgepflanzt wurden, bendtigen sie Pflege, da sie
schon ungefahr neun Wochen spater geerntet werden sollen. Dass man die Erdbeeren
schon kurze Zeit nach dem Auspflanzen ernten kann, ist der Vorteil von Frigo-
Erdbeeren.
Im Mai sind bei uns die ersten Erdbee-
ren reif und kdnnen geerntet werden.
Danach konnen sie im Hofladen ver-
kauft werden oder sie werden an Er-
zeugergroBmarkte geliefert. Von dort
aus werden die Erdbeeren zu den Su-
permadrkten transportiert.
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V.

Station 3: Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren .

e

Frigo-Erdbeeren - eine coole Sache (2) *** 1/l k

Lebenslauf einer Frigo-Erdbeere
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-/~ Station 3: Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren

Endlich Erdbeersaison (1) **1/ 1l

Kannst du erkennen, in welchen Monaten du die Erdbeere ernten kannst?

Aufgaben:

k

1. Schau dir den Saisonkalender genau an. Je nach Anzahl der Punkte kannst du erkennen, wann
und wie viel von der jeweiligen Sorte gerade geerntet werden kann.

ObSt.( Jan | Feb |Méar | Apr [Mai |Jun |Jul | Aug | Sep | Okt | Nov | Dez
Gemiise
Eissalat ° ° 'Y eoe | 000 | 000 | 000 | oo ° °
Spinat ° ° oo | eoe | eo0o ° ° ° oo | ee0 | oo °
Spargel oo | 00 | oo °
Erdbeeren ° eee | o000 | oo o0 °
Sikkir-

° oo | o000 | oo °
schen
Mo6hren ° ° ° ° ° 'Y 'Y o0 YY) 'Y ')
Erbsen ° eee | oo °
Apfel o0 'Y 'Y ° ° ° ° ° ° YY) 'Y ')
Kartoffeln
Rote Beete 'Y 'Y ') ° ° ° ° ° 'Y oo | eoe | o0
WeilRkohl o0 'Y 'Y ° ° o0 'Y oo | 000 | 000 | 000 | oo
Zwiebeln ° ° ° ° ° ° ') oo | ee0 | oo ° °

|:| keine Ernte

E man kann viel ernten

E man kann wenig ernten

Hochsaison
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Station 3: Beiuns dreht sich alles um Erdbeeren "

RE

Endlich Erdbeersaison (2)**1/ 1l k

2. Schreibe mit Hilfe des Saisonkalenders in kurzen Satzen fiir das ganze Jahr auf, in welchen
Monaten man wie viele Erdbeeren ernten kann.
(Ein ,Spargel“-Beispiel: Von Januar bis Mérz kann man keinen Spargel ernten. Im April kann
viel Spargel geerntet werden. Die Hochsaison fiir Spargel ist im Mai. Im Juni kann man immer
noch viel Spargel ernten und im Juli nur noch wenig. Von August bis Dezember kann man kei-
nen Spargel ernten.)

3. Du hast an dieser Station schon viel iiber den Erdbeeranbau gelernt. Erklare, warum man in
einigen Monaten keine Erdbeeren ernten kann und schreibe deine Vermutungen auf.
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F Station 4: Die Erdbeere hat einen tollen Geschmack
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Eingemachte, frische oder aufgetaute Erdbeeren? *1/1I k

Hier wurden fiir euch Erdbeeren zur Verfiigung gestellt. Ob es sich um eingemachte, aufgetaute
oder frische Erdbeeren handelt, konnt ihr den Beschriftungen entnehmen.

Aufgaben:

1. Probiere von jeder Erdbeere eine. Analysiere, wie die Erdbeeren aussehen, wie sie riechen,
wie sie sich anfiihlen und wie sie schmecken.

2. Trage indie Tabelle ein, was du beobachtet hast und was dir besonders aufgefallen ist.

3. Welche Erdbeere schmeckt dir am besten? Trage deine Antworten in die Tabelle ein.

Eingemachte Erdbeeren | Frische Erdbeeren | Tiefgefrorene Erdbeeren

Wie sieht die
Erdbeere aus?

Wie riecht die
Erdbeere?

Wie fuhlt sich die
Erdbeere an?

Wie schmeckt die
Erdbeere?

Du hast nun einige Erdbeeren probiert. Welche schmeckt dir am besten?

130



i

Station 4: Die Erdbeere hat einen tollen Geschmack
! ik
Vv
&’b-
Erdbeere ist nicht gleich Erdbeere ** 1/ I k

Aufgaben:

1. Schau dir die Verpackungen von frischen, tiefgefrorenen und eingemachten Erdbeeren ge-
nau an. Informiere dich iiber die verschiedenen Zutaten.

2. Schreibe die Ergebnisse in die Tabelle.

Eingemachte Erdbeeren Frische Erdbeeren Tiefgefrorene Erdbeeren

3. Beurteile, welche Art Erdbeeren zu essen die Gesiindeste ist (frische, eingemachte oder tief-
gefrorene Erdbeeren). Schreibe deine Meinung auf und erklére. Schreibe in ganzen Satzen.
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& Station 4: Die Erdbeere hat einen tollen Geschmack

Aufgaben:

1. Sieh dir die leeren Verpackungen genau an. Auf jede Verpackungen steht drauf, was alles in
den Produkten enthalten ist und wie hoch der Erdbeeranteil ist. Sind in den Produkten wirk-
lich Erdbeeren enthalten? Uberlege und berate dich mit deinen Mitschiilern.

2. Lies dir den Informationstext griindlich durch. Uberlege danach, wie man Erdbeerjoghurt
bekommen kann, in dem wirklich Erdbeeren enthalten sind.

Das Wort ,Aroma“ (Mehrzahl: Aromen) bedeutet ,,Geruch” oder ,Geschmack”.

Informationstext:
Ein Computer baut die Super-Beere - zu Besuch
bei den ,Erdbeer-Machern” in Dortmund

Leider gibt es nicht das ganze Jahr iiber Erdbeeren. Zum Trost gibt es aber das ganz
Jahr Gber Erdbeerjoghurt, und der schmeckt immer gleich. Wieso eigentlich? Weil die
roten Friichtchen nur wenig dazu beitragen. Denn der wirklich kraftige Erdbeer-
Geschmack hat mit roten Beeren wenig zu tun.

Bei den ,Erdbeer-Machern

Der Geruch ist iberwaltigend. Man denkt sofort an Bonbons und Parfiimerien, dabei ist
es nur der Eingang eines grauen Gebaudes in Dortmund. Hier produziert ein grof3er
Aromahersteller Geschmack pur: fiir SolGen, Safte, SiiBigkeiten und Erdbeerjoghurt.
Denn mit den Erdbeeren alleine ist es nicht getan. Um einen Becher Joghurt so herzu-
stellen, dass er den gewohnten Erdbeergeschmack hat, miissten mehr Friichte verarbei-
tet werden, als in den Becher passen. Wenn man das machen wiirde, hatte man jedoch
mehr Farbe als Geschmack. Deswegen kommt der intensive Geschmack im Erdbeerjo-
ghurt aus Aromen.
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Station 4: Erdbeeren haben einen tollen Geschmack ¥ .

A
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{ B2

sz.)/

a.

Ein Computer baut die Superbeere (2) ***I1/II

Rezeptsuche am Computer

Bevor das Erdbeeraroma produziert werden kann, ist Kopfarbeit angesagt. Im wahrsten
Sinne des Wortes, denn der Aromaentwickler braucht seine Nase - was ihn aber nicht
von der Theorie am Rechner befreit: ,Ich mache Formelentwiirfe, also virtuelle Ge-
schmacker am Computer”, erklart er und zieht ein Blatt voller chemischer Formeln aus
dem Drucker.

"Das ist der in Deutschland beliebteste Erdbeergeschmack, ,Senga Sengana”, sagt er
und lauft mit dem Rezept ins benachbarte Labor. Fiir dieses Rezept braucht der Aroma-
entwickler 45 verschiedene Zutaten, von denen keine einzige nach Erdbeere schmeckt.
Nur wenn die Zutaten gemischt sind, bekommt man einen Erdbeergeschmack.

In der Testkiiche

In der Testkiiche wird durch einen Mitarbeiter gepriift, ob das Aroma wirklich nach Erd-
beere schmeckt. Sein Arbeitsplatz sieht aus wie eine grofRe Kiiche. Er muss sich zum
Testen einen geschmacklosen Joghurt nehmen und ein paar Tropfen von dem Aroma
dazu tun. Danach probiert er den Joghurt, und stellt fest, dass er schmeckt, also ob wirk-
lich Erdbeeren drin waren. Erst wenn der Tester festgestellt hat, dass der Joghurt wirk-
lich nach Erdbeeren schmeckt, wird der Joghurt fiir die Geschafte und Supermarkte
produziert.

3. Beurteile, was gesiinder ist: Erdbeerjoghurt aus dem Laden oder selbstgemachter Joghurt?
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9 . Station 4: Die Erdbeere hat einen tollen Geschmack
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‘ 2
Die Erdbeere fiir eine gute Gesundheit **1/11/1ll k

,Willst du dich gesund erndhren, greife einfach zu den Beeren!“

Aufgaben:
1. Lies den Informationstext aufmerksam durch und unterstreiche diejenigen Informationen,
die dir besonders wichtig erscheinen.

2. Fallen dir noch andere Sachen ein, die lecker sind, aber nicht ungesund? Uberlege und rede

mit deinen Mitschiilern iiber deine Ergebnisse.

Informationstext

Sicher hat schon mal jemand zu dir gesagt: ,Esse nicht so viele SiiBigkeiten, die sind un-
gesund fiir dich!“. Das stimmt. Wenn man zu viele SiiBigkeiten isst, kann man sehr
schnell zunehmen. AulBerdem sind SiiBigkeiten nicht gut fiir die Zahne.
Gerade wenn man noch wachst, so wie du, ist es wichtig fiir deinen Kérper und deine Ge-
sundheit, dass du dich gesund ernahrst. Der Korper benotigt, um gesund zu bleiben, zum
Beispiel Vitamine, Ballaststoffe und Mineralstoffe.
Deswegen ist es gut, wenn man sich iiberlegt, was man essen kann, was gesund ist und
trotzdem siif® und lecker schmeckt. Fallt dir schon was ein? Genau, die Erdbeere.
Erdbeeren sind sehr vitaminreich, vor allem an Vitamin C. Sie tragen dazu bei, den Kor-
per vor vielen Dingen zu schiitzen, zum Beispiel vor Krebs, Herzinfarkten, Haarausfall
und Darmerkrankungen.
AuBBerdem kann man sich aus Erdbeeren auch prima Gesichtsmasken machen, um eine
weiche Haut zu bekommen. Wie du siehst, sind Erdbeeren also eine gesunde und leckere

Alternative zu SiiBigkeiten.

Platz fiir deine Notizen zu weiteren siien und gesunden Lebensmitteln:
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Station 5: Erdbeervergniigen

Erdbeer-Domino (1) **II k

Hier konnt ihr zu zweit ein Domino spielen, in dem es um Frigo-Erdbeeren geht. Es macht viel
Spals. AuBerdem konnt ihr mit dem Spiel priifen, ob ihr den Lebenslauf einer Frigo-Erdbeere
wirklich verstanden habt.

Ihr bendtigt zum Spielen nur die Dominokarten und einen Tisch. Bei schonem Wetter konnt ihr
auch draufGen, in der Nahe der Station, auf dem Boden oder Rasen spielen.

Spielanleitung:

Schneidet die dreizehn Dominokarten aus.

Legt die Startkarte in die Mitte.

Teilt die Dominokarten unter euch auf, so dass ihr gleich viele Karten habt.
Legt die Karten nacheinander so, dass die Satze einen Sinn ergeben. Berat-
schlagt auch untereinander. Zur Hilfe diirft ihr die Arbeitsblatter ,Frigo-
Erdbeeren - eine coole Sache” benutzen.

Wenn ihr alle Karten gelegt habt und bei der Karte ,Ende” angekommen
seid, habt ihr es geschafft.

Viel SpaR!

werden sie an Ende
die
Supermdrkte
geliefert.
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Station 5: Erdbeervergniigen

L

Erdbeer-Domino (2) ** I

J2nDgLsq0 U2
J3P N24S 9Ip Uus M
‘u2y264no }jJ2bup|uen
uadsouxua4n|g UaJd22qpJ3
uaJ22gpJJ ‘uaJd22qpJ]
-0bluj 21p | -0biJ s|D 218
uapdam |ludy | 4auydiazaq
244HW qV uow
uazuo|} ‘4zup|}dab
dbunfuaagpu] | 2pugaip ui
2Ip UapJam uaz
J2qWaAoN WT | upjjduaaqgpu]

2Ip 2pJnMm
Jn4 bunuabo | Jajuip J2Q
31Yny ‘}Zup|jdabsno
21p younp | pun 4noyabyno
pun
Uau0u$2bu12 SNoYYm
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UapJam
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136



Station 5: Erdbeervergniigen

Erdbeer-Domino (3) ** I

U2pD|JOoH Wi $24uJ22b

21S UDW UUDY U2uuoy
Yoounq pun J}iaJ
‘U3pJam uaJ22qpJ]

UoYds Ua.22g [12440A J2Q

JJop
UoA .tm..E:mm ub uz2pdam
24)JDW 215 J2pO0
fodbuabnazay | U2}NDHJ2A
'UUDY U4UJ2
Yo oo uazup|jdsny
21p sun 129 Wap Yoou
puls IoW W1 4127 2Z4ny
U2Y20M 463|4d2b
unau Jypjabun | 4nb a1s uassnu
uoyas 2is ‘uaJ22qpJ3
[12M 'UapJam -0biu4 Jaop

2Ip UDW SSDP | °U2|[0S U2pJam
'}S1 UaJ422qpJ] }24ud22b
-0b144 UoA J24bds
uazup|jdsny SSDU Lyd1u
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‘UapJam 21p Jiwop
bijno4 pun ‘SN0 YoJlS
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Station 5: Erdbeervergniigen

Erdbeerquiz fiir Experten*** 1/l

Aufgabe:

Bringe die Buchstaben in die richtige Reihenfolge, so dass Worter entstehen. Die Zahlen unter
den einzelnen Wortern verraten dir, welchen Buchstaben du an welcher Stelle in den Lésungs-
satz einfligen musst.

Beispiel: LRASET = RATSEL

EEREBERD LI el [ ]
17 2 13 4
NEHRIFTUCHCS Is]T [H] [ INIET T T | [7]
6
NUSCSEHN Lol [ [e[=] [ ]
5 18
NERTE LRI [ [ ]
9
RGIOF-ERBEERED FT T TTOl-TTIPT T T RT |
11 1 14
ROWNESGEAHSC IRl | [e] [o] Iw[ | [ [S]
10 12 15
NGSEUD Gl I I T]
19 3
SAUMUERMCFNLTSHS [s| (M| [E] IN| | Is| [F| lc|H| |
21
WEZRUL wl [ | lleI
RELKCE il [ [ ] ||
23 16
RTO
22 20
ety rrrrrrr
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
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Station 5: Erdbeervergniigen

Eine Erdbeere im Badezimmer * |

,Die Erdbeere ist nicht nur etwas fiir gesunde Esser, sie macht auch die
Haut viel besser!”

Du bendtigst fiir das Experiment:
- eine halbe Erdbeere
- kaltes Wasser
- ein Handtuch

Aufgaben:

1. Achte wahrend der Durchfiihrung darauf, wie sich die Erdbeere oder Erdbeermaske auf dei-
ner Haut anfiihlt (zum Beispiel: die Maske fiihlt sich kalt an oder die Haut fiihlt sich weich
an...).

2. Notiere deine Beobachtungen.

Versuchsdurchfiihrung: Reibe dir mit der halben Erdbeere das Gesicht ein und lasse alles zwei
Minuten lang einwirken. Wasche dir danach mit dem kalten Wasser das Gesicht und trockne dich
mit dem Handtuch ab.

Beobachtungen:
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Losungen

Station 2:

Woran erkennt man eine reife Erdbeere? S.117

reife Erdbeere unreife Erdbeere

e Die Erdbeereistrot e Die Erdbeere hat weilde stellen.
e Die Erdbeere riecht siif3. e Die Erdbeere fiihlt sich fest an.
e Die Erdbeere ist etwas weich. e Die Erdbeere riecht kaum.

Wie sieht eine Erdbeerpflanze aus? S.121 und S.122

1. Beschriftet die Erdbeerpflanze. Schreibt die jeweiligen Begriffe auf die Pfeilstriche:

Blite
Kelchblatt
Scheinfrucht
Blatt
Ranke
Wurzel
Station 5:

Erdbeer-Domino, S.135-137

Wenn das Domino richtig gelegt wurde, ergibt sich folgender Text:
»Im August werden junge Erdbeerpflanzen in die Erde gepflanzt. Im November werden die Erd-
beerjungpflanzen gerodet und kommen in ein Kiihlhaus. Die Erdbeeren werden eingefroren und
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Losungen

man bezeichnet sie als Frigo-Erdbeeren. Ab Mitte April werden die Frigo-Erdbeeren aufgetaut
und ausgepflanzt. Der Winter wurde durch die kiihle Lagerung fiir die Erdbeeren verlangert.
Wenn die ersten Bliitenknospen aufgehen, streut der Obstbauer Stroh aus, damit die Erdbeeren
nicht nass und faulig werden. Nach dem Auspflanzen der Frigo-Erdbeeren, miissen sie gut ge-
pflegt werden, weil sie schon ungefahr neun Wochen spater geerntet werden sollen. Der Vorteil
von Frigo-Erdbeeren ist, dass man die Beeren schon kurze Zeit nach dem Auspflanzen ernten
kann. Im Mai sind bei uns die ersten Erdbeeren reif und kdnnen geerntet werden. Danach kann
man sie im Hofladen verkaufen oder sie werden an Erzeugergro@markte geliefert. Von dort
werden sie an die Supermarkte geliefert.”

Erdbeerquiz fiir Experten,S.138

EEREBERD [E[RID[BJE] E[R] E]
17 2 13 4
NEHRIFTUCHCS IS|CIH[E[I [N][F [R|U|C|H]|T]]
6
NUSCSEHN NESSEEEN
5 18
NERTE [E|IR|N| T|E]
9
RGIOF-ERBEERED IFIR[I [G|O]- [E [R|D|B|E|E|R]E]
11 1 14
ROWNESGEAHSC IR|O[S|E[N|[G|E[W| A|C|H|S]
10 12 15
NGSEUD [G[E[S]UIND]
19 3

SAUMUERMCFNLTSHS [sTaMIMIEL INJulsTs[r [R] U] [ H] T]
21 7

WEZRUL WIU|R|Z |E]| L|
8

RELKCE IL{E[c|K] E[R]
23 16

RTO R|[O|T|
22 20

IEIRIDIBIEIEIRI EINI IsliIN[D] [BIAIRIEIN] S| TIAIR[K]!
10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
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