Il

,unser Brot und der Beruf des Backers — Fihrung durch eine

Handwerksbackerei
Fortbildung fiir Lehrkrafte der Sekundarstufe; die Teilnahme ist kostenfrei

Termin: Dienstag, 05.05.2026
Zeit: 20:00 bis 21:30 Uhr (!!)
Treffpunkt: Backmanufaktur Nelles, GutenbergstraBe 7-11, 53332 Bornheim-Sechtem

Im Rahmen der Veranstaltung werden wir eine Backstube in Produktion live erleben: wir werden
sehen, wie Mehl verarbeitet wird und Brot frisch aus dem heiRen Ofen kommt. Wir erleben
Backer:innen bei ihrer Arbeit und erfahren, was diesen Beruf so einmalig macht.

In der Nelles Backmanufaktur wird uns Inhaber und Geschaftsfiihrer Frank Nelles im Rahmen eines
etwa 90-minttigen Rundgangs durch die laufende Backstube alles Wissenswerte tGber den Weg
des Kornes bis hin zum fertigen Brot ndherbringen und uns erklaren, was das Besondere an seinen
Backwaren ist. Wer mehr wissen will: www.nelles-backmanufaktur.de

Programmablauf:
20:00 Uhr:  Ankunft, BegriRung und kurze Einfiihrung

20:15 Uhr:  Rundgang durch die Backstube
Frank Nelles nimmt uns mit in die laufende Backstube und zeigt uns live,
wie aus Mehl Brot und Brotchen entstehen.
- Fragen und Diskussion; Informationen rund um den Beruf des Backers sowie die
Moglichkeiten fiir Praktika und Ausbildung im Backerhandwerk.
- Der Bauernhof als auRerschulischer Lernort und Landwirtschaft im Unterricht:
Unterrichtsmaterialien und -ideen

ca. 21:30 Uhr: Ende der Veranstaltung

Organisation und Moderation:
Hubert Koll, STADT UND LAND e.V. in NRW

Durch die Veranstaltung...

e ..bekommen Sie Einblicke in eine Handwerksbéackerei und fundierte Antworten auf
Ihre Fragen rund um unser Brot und den Beruf des Backers.

e  ..erhalten Sie Anregungen und Ideen zum Thema ,,Vom Korn zum Brot“.

° ...lernen Sie die Potentiale des auBerschulischen Lernortes Backerei kennen.

Hinweise zur Veranstaltung:

Diese Veranstaltung richtet sich in erster Linie an Lehrkrafte der Sekundarstufe | in der Region
Bonn/Kéln, die in den Klassenstufen 8-10 das Thema ,,Berufswahl“ betreuen bzw. als
Klassenlehrer:innen tatig sind. Aus betrieblichen Griinden ist die Teilnehmendenzahl auf
maximal 15 Personen begrenzt.



